STANDARDNI VLASTNOSTI A VOLITELNE VYBAVENI

BLUE Vision

VARENI

Horky vzduch 30-300 °C

Kombinovany rezim 30-300 °C

Vareni v pare 30-130 °C

Bio vareni 30-98 °C

Vareni/peceni pfes noc — Setfi ¢as i penize

Casovani zasuvi — moznost nastavit rizny ¢as pro kazdy zasuv

AHC - automaticka regulace vlhkosti pro vynikajici vysledky vafeni
Pokrocily systém vyvinu pary — skvélé vysledky vareni v pare diky
dvoustupnovému predehfevu vody v tepelném vymeéniku

Zasuvy napfi¢ — bezpecnéjsi a pohodlnéjsi prace s gastronadobami.
Delta T vareni — preciznost pfi pfipravé velkych kusu potravin
Nizkoteplotni vafeni — nizsi vahové ztraty, lepsi chut

Cook & Hold - po skonceni vareni automaticky prejde do faze udrzovani
Golden Touch - perfektni barva a kiupavost stiskem jednoho tlacitka
Automaticky predehiev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat
pozadovanou teplotu

Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni — specialni programy
pro moderni gastronomii

VISION TOUCH CONTROLS OVLADANI

8" displej — perfektni prehled, jednoduché a intuitivni ovladani
MyVision — maximalni pfizplsobeni menu, vSe potrebné na hlavni
obrazovce

Dotykovy panel — panel funguje perfektné za vSech podminek

a ma rychlou odezvu, zadné mechanicke prvky, tlacitka ¢i kolecka
Easy Cooking - konvektomat doporuci vhodnou technologii

dle pozadovaného vysledku

1000 programu s 20 kroky

Piktogramy — moznost pfifazeni piktogramu ke kazdému programu
Funkce Learn — ulozeni programu se véemi zménami, které byly
provedeny v prubéhu vareni

Poslednich 10 — zobrazeni poslednich 10 varnych procesu
Multitasking — unikatni moznost pracovat s displejem pfi vareni
Automaticky start — moznost naplanovat odlozeny start
Ecologic — udaje o spotrebé elektrické energie pfimo na displeji
Nekonecny ¢as vareni — uspori ¢as pri vareni v provozni Spicce

OSTATNI VYBAVENI

Active Cleaning — automatické myti s minimalni spotfebou vody
Trojité dvefni sklo*** — minimalni unik tepla, nizka spotreba energie
6-bodova teplotni sonda — Sest méricich bodu pro perfektni kontrolu
teploty v jadre pokrmu

Obousmeérny ventilator — minimalni rozdily v barvé upecenych jidel
Klapka - rychlé odvlh¢eni varné komory, patentovany systém

7 rychlosti ventilatoru*** — kontrolovana distribuce a cirkulace vzduchu
Fan Stop*** — okamzité zastaveni ventilatoru brani Uniku tepla a pary
pfi otevreni dvefi a zabrafiuje opafeni obsluhy

Taktovani ventilatoru *** — 3 kroky k lepsi rovnomérnosti

AISI 304 nerezova ocel — kvalitni nerezové materialy se

specialni povrchovou upravou pro delsi zivotnost

Integrovana ruéni sprcha — pro snadné cisténi

WSS - specialni systém odpadu & vestavény tepelny vymeénik

zajisti velmi nizkou spotrebu vody

KONEKTIVITA

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do konvektomatu
Ethernet/LAN — moznost pfipojeni do sité, komunikace pres internetovy
prohlize¢

VisionCombi software — sprava programu v PC, prohlizeni dat HACCP

PROVOZNi ZAZNAMY

HACCP zaznamy - snadnd a okamzita analyza kritickych bodu vareni
Kompletni zaznamy provoznich udalosti

SERVIS

BCS* — automaticka kontrola bojleru, automaticky prechod do injek¢niho
rezimu v pripadé neocekavaného vypadku bojleru

SDS — automatické vyhodnoceni chyb

ORANGE Vision

VARENI

Horky vzduch 30-300 °C

Kombinovany rezim 30-300 °C

Vareni v pare 30-130 °C

Bio vareni 30-98 °C

Vareni/peceni pfes noc — Setfi ¢as i penize

Pokrocily systém vyvinu pary — skvélé vysledky vareni v pare diky
dvoustupnovému predehfevu vody v integrovaném tepelném
vymeéniku

Zasuvy napfi¢ — bezpecnéjsi a pohodlnéjsi prace s gastronadobami
Nizkoteplotni vareni — nizsi vahové ztraty, lepsi chut
Automaticky predehiev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat
pozadovanou teplotu

VISION CONTROLS

Dotykovy ovladaci panel - rychlé a pfehledné ovladani s okamzitou
odezvou a snadnou udrzbou

Nekonecny €as vareni — uspofi ¢as pfi vareni v provozni Spi¢ce
Automaticky start — moznost naplanovat odlozeny start

OSTATNI VYBAVENI

Active cleaning — automatické myti s minimalni spotfebou vody

Trojité dverni sklo*** — minimalni unik tepla, nizka spotreba energie

7 rychlosti ventilatoru*** — kontrolovana distribuce a cirkulace vzduchu
Fan Stop*** — okamzité zastaveni ventilatoru brani uniku tepla a pary
Obousmérny ventilator — minimalni rozdily v barvé upecenych jidel
AISI 304 nerezova ocel — kvalitni nerezové materialy se specialni
povrchovou Upravou pro delsi zivotnost

WSS — specialni systém odpadu & vestavény tepelny vyménik zajisti
velmi nizkou spotrebu vody

KONEKTIVITA

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do konvektomatu
VisionCombi software — sprava programu v PC, prohlizeni dat HACCP

PROVOZNi ZAZNAMY

HACCP zaznamy - snadna a okamzita analyza kritickych bodu vareni
Kompletni zaznamy provoznich udalosti

SERVIS

BCS* — automaticka kontrola bojleru, automaticky prechod do injekéniho
rezimu v pfipadeé neocekavaného vypadku bojleru

SDS — automatické vyhodnoceni chyb

VOLITELNE VYBAVENI
BLUE

Druha teplotni sonda

ORANGE

1-bodova teplotni sonda
Klapka

99 programu s 9 kroky
Standardni ruéni sprcha

BLUE+ORANGE

Opacné otevirani dvefi**

Bezpecnostni otevirani dveri

Samonavijeci sprcha***

Prislusenstvi — podstavce, voziky, gastronadoby, Cistici prostredky atd.

*Plati pouze pro bojlerové konvektomaty **Plati pouze pro modely 623, 611, 1011 ***Neni k dispozici u modeltl 623

RETIGO GREEN CONCEPT

Konvektomat Retigo Vision predstavuje jeden

Z nejuspornéjsich konvektomatu na trhu. Kombinace
unikatnich technickych feSeni uspof¥i uzivateli
penize a zaroven pomaha Setfit Zivotni prostredi.

J

Vysoka ucinnost, minimalni ztraty

Specialni 50 mm silna izolace varné komory
spolec¢neé s trojitym sklem dveri konvektomatu
zajisti rychly nabeh teploty a minimalni spotrebu

energie pfi vareni.

202

Pokrogily systém vyvinu pary

(Advanced Steam Generation System)
Integrovany tepelny vymeénik vyuziva tepla odpadni
pary a vyrazné snizuje naroky na elektrickou energii.

AZ o0 12 % nizsi spotreba
elektrické energie

pFi zatizeni v horkém
vzduchu e oin 18873 72)

RETIGO s.r.o0.

Lan 2310, 756 61 Roznov pod Radhostém
Tel.: +420 571 665 511, Fax: +420 571 665 554
prodej@retigo.cz, www.retigo.cz

Systém uspory vody (Water Saving System)
Unikatni konstrukce odpadniho systému, ktera
vyzaduje nepatrné mnozstvi vody pro chlazeni
odpadni pary. Toto reseni vyrazné snizuje celkovou
spotrebu vody.

Automatické myti Active Cleaning
Nizkonakladové myti s vysokou ucinnosti

a minimalnimi naroky na spotrebu vody.

Az o 30 % nizsi spotreba
elektrické energie
v ustaleném stavu

(dle DIN 18873-2 6.3)

ENERGY STAR
PARTNER CZ-08/22-R02
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SPECIALISTA NA KONVEKTOMATY



UNIKATNI VLASTNOST!

* X o

VISION PERFECT COOKING

« \/ynikajici vysledky vareni v pare

« [dealni barva a kfupavost jidel

* Méné stresu v kuchyni

» VSechny technologické pfipravy
v jediném zarizeni

MY VISION CONTROLS*

 Plna koncentrace na vareni
« Z4dné nepfijemné prodlevy
« \/Se potfebné na hlavni obrazovce

VISION DESIGN

» Komfortni vareni bez rizika Urazu

* Minimalni riziko popaleni

» Zaruka plnéni hygienickych standardu
 Vysoka spolehlivost

SMART INVESTMENT

« Uspory energie
« Usporné myti
* Bezkonkurencni navratnost investice

*  Retigo Blue Vision

TECHNICKE PARAMETRY

Model

Kapacita

Kapacita (volitelné)

Kapacita jidel na vydej

Roztec¢ zasuvu

Rozmeéry (§ x v x h)

Vaha
Tepelny vykon

Celkovy pfikon

Prikon vyvijece pary

Jisténi

Napajeni

Pfipojka vody/odpadu

Pripojka plynu
Hluénost
Teplota

Certifikovano:

CE@

<
<

elektfina

injekeni

6 x GN2/3

30-50

65 mm

683 x 602
X 586 mm

62 kg

4,8 (3,2*) kW

5 (3,4%) kW

16 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" /40 mm

do 70 dBA

30-300°C

U,
(i e(UL)us
LISTED

elektfina

injekeni

7 x GN1/1

5x600/400

51-150

65 mm

933 x 786
X 821 mm

116 kg

10,3 kW

10,9 kW

16A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" /50 mm

do 70 dBA

30-300°C

elektfina

bojler

7 x GN1/1

5x600/400

51-150

65 mm

933 X 786
x 821 mm

122 kg

10,3 kW

10,9 kW

9 kW

16 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

plyn*+
injekeni
7 x GN1/1
5x 600/400
51-150

65 mm

933 x 786
x 821 mm

127 kg

13 kW

0,74 kW

10A

IN~(2~)/220-240V/

50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

G 3/4"

do 70 dBA

30-300°C

roa =

NSF/ANSI 4

B 1011i
O 1011i

elektfina

injekeni
11 x GN1/1
8 x 600/400

151-250

65 mm

933 x 1046
X 821 mm

138 kg
18 kW

18,6 kW

32A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 1011b
0 1011b

elektfina

bojler

11 x GN1/1

8 x 600/400

151-250

65 mm

933 x 1046
x 821 mm

144 kg

18 kW

18,6 kW

18 kW

32 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" /50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 1011ig
0 1011ig

plyn* *
injekeni
11 x GN1/1
8 x 600/400
151-250

65 mm

933 x 1046
X 821 mm

149 kg

22,5 kW

0,74 kW

10A

IN~(2~)/220-240V/

50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

G 3/4

do 70 dBA

30-300°C

B 2011i
O 2011i

elektfina

injekeni

20 x GN1/1

400-600

63 mm

948 x 1804
X 834 mm

235 kg

36 kW

37 kW

63 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4"/ 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 2011b
0 2011b

elektfina

bojler

20 x GN1/1

400-600

63 mm

948 x 1804
X 834 mm

245 kg

36 kW

37 kW

33 kW

63 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

0O 2011ig

plyn**
injekeni

20 x GN1/1

400-600

63 mm

948 x 1804
X 834 mm

257 kg

45 kW

1,28 kW

10A

1IN~(2~)/220-240V/

50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

G 3/4

do 70 dBA

30-300°C

religo’

elektfina

injekeni

6 x GN2/1

12 x GN1/1

100-300

73 mm

1121 x 826
X 1018 mm

160 kg

18 kW

18,6 kW

32 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 1021i
O 1021i

elektrina

injekeni

10 x GN2/1

20 x GN 1/1

300-500

73 mm

1121 x 1086
x 1018 mm

193 kg

29 kW

29,6 kW

50A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 1221i
O 1221i

elektfina

injekéni

12 x GN2/1

24 x GN1/1

400-600

65 mm

1111 x 1343
X 961 mm

210 kg

36 kW

36,9 kW

63 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" /50 mm

do 70 dBA

30-300°C

B 1221b
0 1221b

elektfina

bojler

12 x GN2/1

24 x GN1/1

400-600

65 mm

1111 x 1343
X 961 mm

220 kg

36 kW

36,9 kW

33 kW

63 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" / 50 mm

do 70 dBA

30-300 °C

B 1221ig
0 1221ig

plyn*+
injekeni
12 x GN2/1
24 x GN1/1
400-600

65 mm

1111 x 1343
X 961 mm

229 kg

45 kW

1,28 kW

10A

IN~(2~)/220-240V/

50-60Hz

G 3/4"/ 50 mm

G 3/4"

do 70 dBA

30-300°C

B Blue Vision
O Orange Vision

MOZNOSTI SESTAV
KONVEKTOMATU

Spodni stroj
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B 202
0O 2021i

elektfina

injekeni

20 x GN2/1

40 x GN1/1

600-900

63 mm

1156 x 1815
X 963 mm

330 kg

58 kW

58,9 kW

100 A

3N~/380-415V/
50-60Hz

G 3/4" /50 mm

do 70 dBA
30-300°C
i injekéni

b bojler
g plyn

B 2021b B 2021ig
0 2021b 0O 2021ig
elektfina plyn**
bojler injekeni
20 x GN2/1 20 X GN2/1
40 x GN1/1 40 x GN1/1
600-900 600-900
63 mm 63 mm
1156 x 1815 1156 x 1815
X 963 mm X 963 mm
336 kg 378 kg
58 kW 78 kW
58,9 kW 1,66 kW
48 kW -
100 A 10 A
3N~/380-415V/ IN~(2~)/220-240V/
50-60Hz 50-60Hz
G 3/4"/50 mm G 3/4" /50 mm
- Gl
do 70 dBA do 70 dBA
30-300°C 30-300°C

*  plati pro napajeni IN~(2~)/220-240V/50-60Hz
**  Standardni konfigurace — zemni plyn (G20, G25)
s odvodem spalin A3 (pod digestor)



