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Vazeni zakaznici,

blahopfejeme Vam k zakoupeni nového Holdomatu RETIGO. Firma RETIGO s.r.o. si velmi vazi Vaseho roz-
hodnuti a véFi, Ze s pomoci tohoto zafizeni dosahnete vzdy vynikajicich vysledkl pfi realizaci VaSich napadu
v kazdodenni praxi. Pouzivanim Va8eho nového zafizeni docilite vysoké kvality pfipravovaného jidla a Vasi hosté
se k Vam budou radi vracet.

Firma RETIGO s. r. o. Vé&fi, Ze Vam novy Holdomat RETIGO pfinese maximalni pohodu pfi kaZzdodenni praci
a nové moznosti pfi pfipraveé jidel.

Vychutnejte si unikatni vyhody, které muzZe nabidnout pouze pfistroj Holdomat RETIGO, jakymi jsou
presnost regulace teploty od +/- 2 °C a ucinné odvlhcovani varné komory. Velky ddraz byl pfi vyvoji stroje kladen
na jednoduché ovladani, rychlé a u&inné uvedeni do provozu.

Abyste od samého pocatku prace s Holdomatem RETIGO méli vynikajici vysledky, chceme Vam timto navo-
dem na obsluhu poskytnout potfebné informace a dobré rady pro bezproblémovou praci. Pro pIné vyuZiti moznos-
ti VaSeho Holdomatu RETIGO doporuc€ujeme peclivé si navod na obsluhu prostudovat, dfive nez pfistroj zanete
plné vyuZivat.

Tento navod k obsluze nemuze pocitat se vSemi moznymi aplikacemi. Pro dal$i informace, nebo v pfipadé, Ze
se objevi problémy, které nejsou v tomto navodu dostateéné popsany, obratte se, prosim, na mistniho
specializovaného prodejce, nebo kontaktujte pfimo nas. Radi Vam pomlzeme.
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1. Uvod
1.1 Bezpecné pouzivani zarizeni

Kdokoliv, kdo se podili na nastaveni, uzivani
Holdomatu, si musi pfeCist a porozumét navodu k
obsluze, To se tyka zejména sekce “Bezpelné pou-
Zivani zafizeni.

Tato teplo udrzovaci skfifi byla vyrobena a testova-
na v souladu s platnymi normami. PFi pouzivani elek-
trického zafizeni, je tfeba pfijmout nékolik zaklad-
nich bezpec&nostnich opatfeni tak, aby se zabranilo
pfipadnym zranénim a poSkozeni. Peclivé si prosim
prectéte tyto pokyny a uchovejte je na bezpecném mis-
té.

Nejsme zodpovédni za nehody a poSkozeni,
plyvajici z nedodrZzeni tohoto navodu k obsluze.

Vy-

VSechny bezpecénostni pokyny, uvedené v navodu k
obsluze, pfedem upozorfiuji uZivatele na mozna ne-
bezpedi. Body, které vyZaduji zvlastni pozornost,
jsou pro uzivatele oznaleny vystraznym trojuhelni-
kem. Tyto poznamky si musi kazdy uzivatel precist
a jednat podle nich.

= Nedavejte magnetické nosiCe dat, jako jsou dis-
g{ : kety, kreditni karty, debetni karty, ID karty s
amm magnetickym pruhem, magnetické pasky nebo
hodinky, do vzdalenosti mensi nez 0,5 m od pfi-

stroje.
1.2 Spravné pouziti

Holdomat je uren vyhradné k pfipravé pokrmu. Ni-
kdy nepouzivejte toto zafizeni k ohfevu chemikalii &i ji-
nych materiald. Mohlo by to vést k nahromadéni jedo-
vatych a vybusnych plynu.

T Nikdy nepouzivejte pfistroj k suSeni textilii, pa-
&/ piru nebo podobnych latek. Je zde nebezpedi
VIR AN &i paleni.

Nepouzivejte pfistroj ke skladovani nadobi
nebo kucharskych knih, a to nejen v, ale ani na
pristroji.

Pristroj je ur€en pro vyuziti ve velkych kuchynich,
jako jsou v restauracich ¢€i hotelech, stejné jako v ko-
mercnich prostorech, jako jsou pekarny a feznictvi.

PFistroj neni uréen pro domaci pouziti; nebo pro po-
uziti v oblastech, kde za vyjime¢nych okolnosti pfevla-
da korozivni nebo vybusné prosttedi (prach, para, plyn);

neni pro primyslové vyuziti, ani pro hromadnou vyrobu
potravy.

Lidé, ktefi nejsou obeznameni s navodem k ob-
sluze pristroje, napfiklad déti, nesmi pfistroj pouzivat
bez dohledu vySkoleného personalu.

Osoby s aktivnimi télesnymi pomuackami (jako
jsou kardiostimulatory), nemohou pfistroj obslu-
hovat. Provozovatel musi zajistit, aby vSech-
ny osoby s aktivnimi télesnymi pomackami
(jako jsou kardiostimulatory), dodrzovali bez-
pecnou vzdalenost nejméné na 0,5 m od pfi-
stroje.

1.3 Elektrické napdjeni, napajeci kabel

Nespravny chod pfistroje mize zpusobit pozar.
Pro Vasi bezpeénost a bezpe&nost ostatnich, prosim
dodrZujte bezpelnostni opatfeni pfesné tak, jak je
uvedeno v tomto navodu.

pod napétim. Mohlo by to zpuUsobit uraz elek-
trickym proudem, ktery mlze vést k vazné-
mu zranéni, nebo dokonce ke smrti.

-, | Nikdy se nedotykejte komponentl, které jsou

Pfistroj pfipojte pouze ke stfidavému proudu
230V/50/60Hz. Zastréka musi mit minimalni jisténi 10A.

—,5 Nikdy nepouZivejte pfistroj s vadnym napdje-
! cim kabelem. SeZente kvalifikovaného elektri-
(x4

kafe, aby okamZité nahradil poSkozené konek-
tory a kabely. Pfivodni kabel nesmi vést kolem
rohU a ostrych hran, ujistéte se, ze napajeci ka-
bel nebude mozné poskodit.

Nikdy netahejte pfistroj za napajeci kabel.
2/1\ Nikdy nevytahujte zastréku ze zasuvky mok-
" ryma rukama. Chrarite napajeci kabel od oleje a

nikdy jej nenechavejte na horkych pfedmétech.

<
‘«?@-ﬁ

Tfi-pinovy konektor nesmi byt nahrazen dvou-pino-
vym.
Cisténi: Odstrante zastréku a nechte vychladnout.

Opravy: Pokud je zastréka poskozena, nebo defekt-
ni, ihned vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Nikdy nepouZivejte poskozeny pfistroj. Vezmé-
te prosim na védomi, Ze vnéjSi strana pfistroje
nesmi byt potfisnéna nadmérnym mnozZstvim
vody &i jinych kapalin. Opravy musi byt prova-

i
&/
Yy
X POZOR
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dény specializovanymi elektrikafi, nebo nasim servi-
sem.

1.4 Umisténi

PFistroj Holdomat Ize pouzit v mnoha rdznych
Castech kuchyné, nejlépe v centru mistnosti, ne v
odlehlém rohu. Diky své snadné instalaci (bez vody, ka-
nalizace Ci pfipojky pro odsavani), muze byt pfistroj
umistén kdekoliv.

Nicméné se ujistéte, Ze napajeni je 230V/50/60Hz.
Pokud je pfistroj Holdomat vestavény, musi byt za-
jisténo proudéni dostate&né chladného vzduchu.

Pfistroj Holdomat nemusi byt vazan na jedno
misto. MUzZe byt pouzit na rGznych mistech, jako je
kuchyn, jidelna &i bankety.

Pozn.: Platné pro Holdomat Big - Uchyty pouZivejte pouze tehdy,
kdyz je celkova hmotnost (hmotnost pfistroje je 41 kg plus hmotnost
obsahu) mensi nez 70kg. PouZzijte naraz vSechny Ctyfi ichyty a vyva-
rujte se trhavych pohybu

Pokud je pfistroj instalovan trvale na jednom
mist¢ a nemlze byt pomoci vypinace odpojen od
sité, musi byt zastréka napajeciho kabelu i nadéle pfi-
stupna.

Zakladni pokyny pro instalaci:
- Umistéte pfistroj na pevny povrch
- Okolni teplota od + 10°C do + 40°C. Nepokladejte pfi-
stroj vedle ¢i nad horkymi povrchy (radiatory nebo var-
né desky: hrozi nebezpedi tani, poZaru nebo zkratu.
- PFistroj nesmi nikdy pfijit do kontaktu s vodou ani jinou
tekutinou, hrozi zde nebezpedi zkratu.
- Zajistéte dostateCnou cirkulaci vzduchu, vSechny stra-
ny pfistroje musi byt minimalné 10mm od stén a jinych
predméta.

i Nepouzivejte pfistroj pokud je zni€eny nebo po-
&/1\ 3kozeny.

mozoa
1.5 Gastronadoby
Vhodné nadoby

- nerezové, smaltované

- doporucené velikosti: 1/1, 2/3

- doporucené hloubky: 60 a 100 mm
- dal$i gastronadoby z nabidky firmy RETIGO

Nevhodné nadoby

- Plastové, syntetické a jiné nadoby, které nejsou vy-
slovné doporuceny.

& Nikdy nepouZivejte poskozeny pfistroj. Vezmé-
Ké 1\ te prosim na védomi, ze vnéjSi strana pfistroje
{dm nesmi byt potfisnéna nadmérnym mnoZstvim
vody &i jinych kapalin. Opravy musi byt prova-
dény specializovanymi elektrikafi, nebo servi-
sem doporu¢enym firmou RETIGO.

2. Obsah baleni

Baleni obsahuje:
1 pfistroj, 2 bo&ni listy, 1 teplotni sonda (volitelna), 1
navod k obsluze, 2 napajeci kabely (1 x EU; 1 x CH).

Zkontrolujte obsah baleni. Jestlize néjaké dily chybi,
obratte se okamzité na svého dodavatele.

Vyrobek je dodavan v kartonovém obalu. Obal
spravné zlikvidujte, nebo jej vratte dodavateli.

Zkontrolujte pfistroj, zda nevykazuje viditelné znam-
ky poSkozeni. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze je po-
Skozeny. O poskozeni ihned informujte svého dodava-
tele.

3. Zména sméru otevirani dvefri

Otevirani dvefi maze byt lehce pfemontovano z levé
strany na pravou b&éhem 10 az 15 minut. JelikoZ kryt
pfistroje musi byt pfi tomto ukonu otevieny, vodivé sou-
Casti pfistroje budou nechranény. Dvefe mohou byt
premontovany pouze odbornym personalem (kvalifi-
kovanym elektrikdfem, servisnim montérem nebo
autorizovanym prodejcem spole¢nosti RETIGO), a to
pouze v souladu s navodem k obsluze, dodavanym k
pristroji.

4. Uvedeni do provozu

Pfipojte napajeci kabel

230V/50/60Hz.

do zasuvky o napéti

Pfed prvnim pouzitim je nutné, odstranit bily ochran-
ny film. Kromé& toho doporucujeme, aby byl pfistroj vy-
tfen zevniti i zvendi vihkou utérkou.
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T Nedavejte magnetické nosiCe dat, jako jsou dis-
’s%m kety, kr_editnl’ karty, debetni k_arty, ID Kkarty s

magnetickym pruhem, magnetické pasky nebo
hodinky, do vzdalenosti mensi nez 0,5 m od pfi-
stroje.

)
=

Zaméstnanci s aktivnimi télesnymi pomducka-

! mi (jako jsou kardiostimulatory), musi dodrzo-
NI yvat bezpecnou vzdalenost nejméné na 0,5m
od pfistroje. Zaméstnavatel musi zajistit, aby
vSechny osoby s aktivnimi télesnymi pomdcka-

mi (jako jsou kardiostimulatory), dodrzovali bez-
pecnou vzdalenost nejméné na 0,5 m od pfi-

stroje.

T
P
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5. Obsluha RETIGO Holdomatu

5.1 Popis ovladaciho panelu

1. Hlavni vypinac-on/off

5.2 Obsluha
5.2.1 Zapnuti stroje
Stisknéte tladitko 1 pro zapnuti stroje.

5.2.2 Nastaveni teploty

SET

68

REAL
54

Display pfFistroje zobrazuje aktualni (REAL) i nastave-
nou (SET) teplotu. Po stisknuti tladitka 2 nebo 3 nasta-
vite bud nizZ3i nebo vySsi teplotu ve varné komore.

Stisknutim obou tlagitek 2 a 3 soucasné, se automa-
ticky nastavi nejCastéji pouzivana teplota 68°C. Poza-
dovana teplota je dosazena béhem 20 az 40 minut, v
zavislosti na zvolené teploté.

Holdomat je navrzen tak, aby reagoval pfi zvySova-
ni/snizovani teploty mirné, ale zajistuje, Ze pozadovana
teplota je udrzovana s toleranci + /-1 ° C.

Dobu zahfivani je mozné zkratit nastavenim vyssi
teploty nez je skuteCné nutné. AvSak nezapomerite sni-
zit teplotu v dobé kolem 6 - 10° C pod pozadovanou
teplotou, jinak bude pfistroj pfilis horky.

Pokud pfistroj Holdomat prekro€i poZzadovanou tep-
lotu o vice nez 5°C, upozorni blikajici indikator personal
kuchyné. Pro postupné vychladnuti pfistroje, nechte
dvefe pfistroje oteviené nepatrné déle. (Diky exce-
lentni izolaci to trva o néco déle, nez u jinych pfistroja.)

Pozadovanou teplotu Ize nastavit s presnosti +/-
1°C v rozmezi od 50°C do 120°C. Teplotni senzor PT
500 a dokonala elektronika zaijistuji pozadovanou tep-
lotu pomalu, krok po kroku (systém ¢asovych pulsu).
Tim garantuje presnost na +/- 1°C.

5.2.3 Vypnuti stroje

2. Snizeni 3. Zvyseni

4. Program/

teploty teploty Enter

Holdomat vypnete stiskem talCitka 1. Prosime, ne-
zapomerite pristroj po pouziti vycistit tak, jak je uvede-
no v sekci ,Udrzba“.

5.3 Programovani a pouziti funkci s teplotni
sondou
5.3.1 Funkce ,Udrzovani“ s teplotni sondou
Volitelna teplotni sonda (CTM) se jednoduSe spoji
magnetickym konektorem (uvnitf, vpravo vpfedu) s
magnetickym spinacem. Kabel musi sméfovat dolu a
magnety upravi polohu konektoru automaticky.

SET REAL CT

54 23

68

Pokud sondu pichnete do potraviny, zobrazi se na
displeji tfeti udaj vnitfni teploty (CT). Zobrazena teplota
odpovida naméfené hodnoté, kterou naméfila teplotni
sonda v jadru potraviny.

Ve funkci ,Udrzovani s teplotni sondou”“ je teplota
CT pouze informacni. Teplotni sonda nereguluje varny
proces a neni zde Zadny zvukovy signal.

Nebudete-li teplotni sondu CTM pouzivat, nékam ji
odlozte (napf. do puvodniho obalu), abyste ji v pfipadé
potfeby nasli, pfipadné ji odlozte do vysouseci jednotky
ve dvifkach, jak je vidét na obrazku.

5.3.2 Funkce ,Uvar & Udrzuj“ s programovani

-
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Stisknéte a drzte tlacitko 4 (2 sekundy), aby se na
displeji zobrazily programy.

Delta T

>Program O

Program 1

Tlacitky 2 nebo 3 vyberte néktery z program( 0 — 8
nebo program Delta-T. VétSi zobrazeni uprostfed je
vzdy to aktivni.

— Programy 0 a Delta-T nejsou chranéné a lze je li-

bovolné pfeprogramovat.

— Programy 1 — 8 maji ochranu proti nechténym
zménam, protoze opakujici se procesy se obvykle
nemeni.

— Budete-li potfebovat provést zamérnou zménu,
stisknéte tlacitka 2 a 3 soucCasng, ¢imz zménu
schvalite.

Kratkym stisknutim tlacitka 4 spustte aktivni pro-
gram.

SET  REAL TIME »
110 54 00:10

Ikona ,Pfehravani“ v pravém hornim rohu signalizu-
je, ze program probiha. Také uvidite, Ze probiha faze 1
ze 3.

Za béhu programu muzete stisknout a podrzet tlacit-
ko 4 a prejit tak do dal§i faze. Probihajici program uz
nelze upravovat.

Za béhu programu jsou k dispozici tyto volby:

— Stisknutim tlacitka 3 zjistite aktualni vnitfni teplotu
bé&hem pravé bézici faze (i s Casem).

— Stisknutim tlacitka 2 zjistite celkové nastaveni pro-
bihajiciho programu.

Dalezité: programy funguji pouze s pripojenou sni-
maci sondou vnitini teploty (CTM), kromé jednoduché-
ho programu obsahujiciho jen fazi 1. Bez této sondy se
zobrazi ,,Chybové zpravy*“, o nich budeme hovorit poz-
deji.

Stisknéte a podrzte tlacitko 4, chcete-li vstoupit do

rezimu programovani zvétseného programu uprostied.

Program 1

‘Phase 1 ’ Phase 2 Phase 3
Time Temp @r Temp cT Temp
00:10 110 53 80 50 68

Hodnota, ktera se ma zménit, ,blika“ a Ize ji upravit

tlaCitky Nahoru nebo Dold. Kratkym stisknutim tlacitka
4 (Program/Enter) prejdéte k dal$i hodnoté.

Faze miizete deaktivovat nastavenim hodnoty, ktera
bude nizsi nez minimalni platna hodnota. Deaktivované
faze se zobrazuji s bilym pozadim.

Program 1
Phase 2 Phase 3

Time Temp cT Temp cT Temp
00:10 110 53 80 50 68

Deaktivujete-li fazi 2, automaticky se deaktivuje i
faze 3 a aktivovana zlstane pouze faze 1 (s ¢asem).
Bude se tak jednat o jednoduchy program, ktery bude
také fungovat i bez sondy CTM.

5.4 Nastaveni zakladnich parametr(

Rezim nastaveni zakladnich parametrd spustite pfi
vypnutém Holdomatu stiskem a pfidrzenim tlacitka 2
nebo 3 a zaroven tlacitka 1. Na displeji se objevi nasle-
dujici informace

P.Red
§Language )

Volume

English

Jednotlivymi parametry miizete prochazet pomoci
tlacitek 2 nebo 3. Kratkym stisknutim tlacitka 4 vyberte
zvétSeny parametr uprostied (blika) a nyni mizete mé-
nit hodnotu vpravo tla¢itky 2 nebo 3. Zménéna hodnota
se ulozi stisknutim tlacitka 4.

Dostupné parametry a jejich vyznam:

Jazyk (vychozi = German)
Vyberte pozadovany jazyk

Hlasitost (vychozi = 3)
Hlasitost zvukového signalu (0 — 5)

Vypadek napdajeni (vychozi = 5°C)

— Nejvyssi hodnota (ve stupnich Celsia), o jakou muze
klesnout teplota jednotky v pfipadé vypadku napaje-
ni, nez se automaticky po obnoveni dodavky proudu
restartuje a pokracuje v programu.

— Trva-li vypadek napajeni déle a teplota klesne o vice
nez napr. 5°C, nastane problém s kvalitou HACCP
(Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kont-
rolnich bodu). Jednotka se uz nezapne a zobrazi se
zprava ,Power failure* (porucha napajeni).
Autostart (vychozi = off - vypnuto)
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Model: Holdomat 711
— Ma-li se jednotka zapinat automaticky (pomoci &a-  Cislo vyrobku.: 711
sovaCe mezi zasuvkou a Holdomatem), musi byt Napajeni: 230V, 50/60Hz, 1 800 W
tento parametr nastaveny na ,ON* (zap.). Pojistka: 10A
— Nevyhoda: V pfipadé&, Ze by k vypadku napajeni Skladovaci teplota: 0°C-+50°C
doslo v noci, jednotka se po obnoveni dodavky Okolni teplota: +10°C-+40°C
elektrického proudu zapne. Teplotni rozsah: +20°C - +120 °C
Rozméry (Sxvxh): 416 x 667 x 646 mm
Hmotnost: 38 kg
cca. 300 W/h
70 dB(A)

P. Red. (vychozi = on -zapnuto)

Pokud je tento parametr zapnuty, v pfipadé poruchy Spotfeba energie:
zalozniho tepelného senzoru se tento senzor automa- Ekvivalent hluku:
ticky vypne a vy budete moci Holdomat dal pouZivat,

dokud senzor nevymeéni servisni technik.

5.5 Technicka specifikace pristroje

Model:

Cislo vyrobku.:
Napajeni:
Pojistka:

Skladovaci teplota:

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry ($xhxv):
Hmotnost:
Spotfeba energie:
Ekvivalent hluku:

Model:

Cislo vyrobku.:
Napajeni:
Pojistka:

Skladovaci teplota:

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry ($xhxv):
Hmotnost:
Spotfeba energie:
Ekvivalent hluku:

Model:

Cislo vyrobku.:
Napajeni:
Pojistka:

Skladovaci teplota:

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry ($xhxv):
Hmotnost:
Spotfeba energie:
Ekvivalent hluku:

Holdomat 411

411 (volitelna teplotni sonda)
230V, 50/60Hz, 1 500 W
10A

0°C - +50°C

+10°C -+40°C

+20°C - +120 °C

416 x 667 x 423 mm
27,5kg

cca. 300 W/h

70 dB(A)

Holdomat 311

311 (volitelna teplotni sonda)
230V, 50/60Hz, 1 050 W
10A

0°C - +50°C

+10°C -+40°C

+20°C - +120 °C

415 x 423 x 675 mm

24 kg

cca. 300 W/h

70 dB(A)

Holdomat 323

323 (volitelna teplotni sonda)
230V, 50/60Hz, 1 050 W
10A

0°C - +50°C

+10°C -+40°C

+20°C - +120 °C

410 x 506 x 346 mm

21 kg

cca. 300 W/h

70 dB(A)

Bezpecnostni vzdalenost od stén a dalSich zafizeni
je minimalné 10 mm.

Praktické rady

6.1 Obecné vyuziti

Diky velmi pfesné regulaci teploty a specialnimu
systému odvlih&ovani Holdomat udrzi jidlo teplé, pfede-
vSim maso a pekaiské vyrobky, ale i zeleninu a ostatni
prilohy.

Zaroven udrzuje jidlo ve vynikajicim stavu a zlepSu-
je jeho kvalitu.

6.2 Maso

Optimalni teplota pro udrzeni teplého masa po dobu
nékolika hodin je asi 5-10 °C nad poZadovanou vnitfni
teplotou masa (max. 5 hodin). Pokud se ohfivaji spole¢-
né ruzné kusy masa, napfiklad Cervené a bilé, nebo
velké a malé kousky, nastavte teplotu mezi 68°-72 °C.

S kazdou hodinou, kdy je maso udrZovano teplé v
pfistroji Holdomat, se stava jemnéjSi. Nicméné upo-
zorfiujeme, Ze by maso nemélo byt v pfistroji uchovano
prili§ dlouho, jelikoz to mGze negativné ovlivnit jeho
chut. NejlepsSich vysledkd dosahnete uzitim Cerstvého
masa v teple po dobu pod pét hodin.

V idedlnim pfipadé by mélo byt maso do Holdomatu
vloZzeno na nerezové rosty. Stava z masa mohou byt
shromazdovana na gastronadobu umisténou na dné
pristroje. Tento zplsob zarucuje pfesnou a stalou teplo-
tu. Maso neleZi ve vlastni Stavé, jako by tomu bylo po-
kud by bylo pfipravovano v plné gastronadobé.

6.3 Odvlhcovac
Vlhkost uvnitf pfistroje je mozné regulovat pomoci 3

stupfiového odvlihéovace na dvefich. Obycejné je od-
vihéovag pfi vareni a gratinovani zeleniny uzavien. Pro
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pekarské vyrobky, fritované a kynuté pokrmy (min.80°C)
je plné otevien.

6.4 DeltaT

Tepelna uprava Delta-T probiha ve fazi 2, kdy maze-
te stanovit Delta-T a vnitini teplotu. Holdomat se bude
stale snazit dosahnout a udrzet hodnotu Delta-T v za-
vislosti na vaze a pocatecni teploté.

Fazi 1 mdzete pouzit nebo vynechat. Napf. jako fazi
pro predehrati nebo ohfati velkého objemu pokrmu na
zakladni teplotu.

Fazi 3 mlzete pouzit nebo vynechat a naplanovat
pro nasledné udrzovani pokrmu teplych. Upozornéni:
bude-li hodnota Delta-T hodné vysoka, mize se vnitini
teplota blizit povrchové a bude tfeba ji rychle korigovat
pFepnutim.

Pouziti programu Delta-T nechame na vas a vasich
zkusenostech. Holdomat je jedinym zafizenim na své-
t&, které toto umozniuje. Séfkuchafi Hugentobleru dopo-
ruCuji tepelné upravy pfi nizkych teplotach (Cook &
Hold) pomoci programt 1 — 8.

6.5 Indikace teploty

Pokud je maso velmi chladné a CT sonda méfi hod-
noty pod 0°C, Holdomat bude fungovat, ale vnitfni tep-
lota se korektné zobrazi az pfi hodnotach nad 1°C. Jed-
notka rovnéz funguje spravné v rozmezi —-20°C az
+160°C pfi pokojové teploté, i kdyZ se teplota na disple-
ji zobrazuje mezi 0°C a 160°C.

6.6 Regulator teploty

Berte prosim na védomi, Ze Casté otevirani dvefi
muze snizit skuteCnou aktudlni teplotu, a tim i teplotu
pokrmu. Pokud je tato skute€nost signalizovana, zvy$-
te pozadovanou teplotu o nékolik stuprid.

Pokud jsou pfilis tepla jidla vioZzena z konvektomatu
pfimo do Holdomatu, muze aktualni teplota nebezpec-
né stoupnout v zavislosti na daném vyrobku. (Pokud je
teplota vys$si o vic jak 5 °C, za¢ne indikator blikat). Tomu
muZzete zabranit, kdyZ nechate o néco déle oteviené
dvefe, nebo nejlépe, pokud date maso na chvili mimo
pFistroj a viozite jej dovnitf, az kdyZ dosahne niZsi tep-
loty.

6.7 Prislusenstvi

Nejlepsi je zahfat Holdomat i s potfebnymi gastrona-
dobami a rosty, aby se zabranilo velkym teplotnim vyky-
vim.

Nebo zahfejte pfistroj tak, Ze do néj vloZite teplé po-

krmy.
6.8 Chlazené nebo mrazené potraviny

Pokud vloZite do pfistroje studené, nebo zmrazené
potraviny, tak to mize zpusobit selhani automatického
vypnuti zahfivaciho systému.

6.9 Dno pristroje

Pouzivani dna pristroje jako pracovni plochy muaze

uroven).

6.10 Teplotni senzor

Pokud se pokrmy dotykaji teplotniho senzoru (zabu-
dovan na vrchni vnitfni sténé pfistroje), mize to vést k
chybnému méfeni vnitfni teploty.

6.11 Indikator ohfevu

Indikator ohfevu se objevi na displeji mezi udaji
¢asU. Normalné je cely vyplnény. Bude-li mit vzhled
prstence, znamena to aktivaci funkce ,Power reduction®
(snizeni vykonu), protoze ma topné téleso pfili§ vyso-
kou teplotu. Toto sniZzeni obvykle v8e napravi automa-
ticky, aniz by vypnul bezpenostni termostat.
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6. Doporucené teploty k udrzovani a nizkoteplot. vareni pro Holdomaty RETIGO

7.1 Udrzovani potravin

Zpravidla by méla byt okolni teplota nastavena o 7°C vice nez je pozadovana teplota na jadre

Klapka pro odvétrani vihkosti musi byt vzdy oteviena u potravin, které jsou grilované nebo smazené a chcete
udrzet kfupavost kone€ného produktu.

Steaky
Tepelna uprava/ .
P p . Teplota v Doporuéena doba
Produkt Teplota v jadre . ..
. Holdomatu udrzovani
potraviny
Hovézi steak Grilovani / 52°C 58°C 1h — oteviena klapka
Kureci steak Grilovani / 70°C 72°C 2h — oteviena klapka
Veprovy steak (krkovice, kotleta) Grilovani / 70°C 72°C 3h — otevrena klapka
Vepiova panenka Grilovani / 52°C 58°C 2h — otevfena klapka
Jehné&ci hiebinek Grilovani / 52°C 58°C 2h — otevfena klapka
Zvéfina minutkova Grilovani / 58°C 62°C 2h — oteviena klapka
Masa pecena v celku
Tepelna uprava/ .
P p . Teplota v Doporuéena doba
Produkt Teplota v jadre . ..
. Holdomatu udrzovani
potraviny
Anglicky Roastbeef Peceni / 52°C 55°C 3h — oteviena klapka
Veprova krkovice, kyta, plec, bok Peceni / 72°C 77°C 3h — otevrena klapka
Veprova kotleta Peceni / 60°C 65°C 3h — oteviena klapka
Kure Peceni / 68°C 72°C 3h — oteviena klapka
Kachna, husa Peceni / 90°C 75°C 3h — otevrena klapka
Smazené a jiné produkty
Tepelna upraval/ Teplotav  Doporucena doba
Produkt . . .
Teplota v jadre Holdomatu udrzovani
Smazené Smazeni 80°C 2h — otevfena klapka
Platky masa dudené Du8eni 80°C 3h — zaviena klapka
Grilovana zelenina Grilovani 70°C 3h — otevfena klapka
Ryby — filé nebo vcelku Grilovani, duseni / 68° 70°C 1h — oteviena klapka
Omacky, vyvary, Varené 85°C 4h — zaviena klapka
Ryze, téstoviny,brambory Varené 72°C 2h — prikryt
Buchty, bublaniny, kolace Pecené 70°C 2h — zaviena klapka

11
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7.2 Nizkoteplotni vareni

Masa, které chcete pfipravovat nizkoteplotnim vafenim v Holdomatu a jsou uréeny, jako pe€ena a ne dusena v
z&kladu nebo vyvaru, se museji prvni zapéci v konvektomatu, grilu nebo panvi, aby se zatahla bilkovina na mase.
Naopak masa, ktera jsou duSena, museji byt pfikryté nebo zalité horkym vyvarem &i vodou.

Masa pecena v celku

Produkt Tepelna uprava Teplota v Doporuf:enz’i (?oba
Holdomatu udrzovani
Hovézi roastbeef Maso predem opéct 58°C 10 -12 h - oteviena klapka
Kure v celku Maso pfedem opéct 80°C 10 h — zaviena klapka
Veprova krkovice, kotleta Maso predem opéct 72°C 8 h — zaviena klapka
Veproveé koleno, plec, kyta Maso predem opéct 85°C 12 h — zaviena klapka
Husa, kachna Maso pfedem opéct 78°C 12 h - zavfena klapka
Velka ryby vcelku Maso predem opéct 60°C 5 h - zaviena klapka
Malé ryby vcelku Maso predem opéct 60°C 1 h - zaviena klapka
Malé kusy masa minutkova uprava
Teplota v
Produkt Tepelna Uprava < el Y Doporus":ené c’ioba
Teplota v udrzovani
jadie

Hovézi steak (medium) Maso pfedem opéct 65°C/54°C 20 min - otevrena klapka
Kureci steak Maso predem opéct 70°C /65°C 15 min — zaviena klapka
Krkovice, kotleta steak Maso pfedem opéct 72°C/70°C 20 min — zaviena klapka
Veprova panenka Maso predem opéct 65°C / 54°C 20 min — oteviena klapka
Kachni prsni steak Maso predem opéct 78°C/58°C 1h - zavfena klapka
Jehnécdi hiebinek Maso pfedem opéct 78°C / 58°C 1h - zaviena klapka

Maso pripravované v zakladu nebo vyvaru

Potravina by méla byt zalita minimalné do poloviny tekutinou a pfikryta poklici

Produkt Tepelna uprava VTN Doporus":en’é QOba
Holdomatu udrzovani

Polévka (bujén) Maso neopékame 90°C 12 h - zavfena klapka
Gulase aragu Maso neopékame 80°C 12 h — zaviena klapka
Du$ené platky (rosténky) Maso pfedem opéct 75°C 12 h — zaviena klapka
PInéné papriky v rajské Maso neopékame 70°C 10 h — zaviena klapka
Hovézi dusené (1kg-2kg) Maso neopékame 90°C 12 h - zavfena klapka
Vepiové dudené (1kg-2kg) Maso neopékame 78°C 12 h - zaviena klapka
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7. Reseni problémt

Problém

Pric¢ina

Mozné resSeni

Pokrm se prevafi a posléze vysusi

Pozadovana teplota je o hodné vys-
$i nez vnitini teplota.

Nastavte spravnou pozadovanou
teplotu, nebo pokud je maso pfili§
horké, nechte jej nejdfive vychlad-
nout mimo troubu

| kdyZ je pokrm dobry, tak neni do-
statecné teply.

PoZadovana teplota je o hodné niz-
Si neZ teplota vnitfni.

Nastavte spravnou pozadovanou
teplotu, nebo pokud jsou dverfe Cas-
to otevieny, nastavte zdmérné vyssi
pozadovanou teplotu.

Pokrm je bud pfili§ vysuSeny, nebo
pFilis vihky.

Hodnoty vihkosti v komofe nejsou
spravne,

K upravé vihkosti pouZijte odvlih¢o-
vac, umistény na dvefich, aby vyho-
vovala danému pokrmu.

Chut, konzistence a celkova kvalita
pokrmu je nepfijatelna

Zakladni problém v pfipravée, nebo
nespravném zachazeni s hotovym
pokrmem po jeho ohrati.

Kontaktujte svého nejblizsiho speci-
alistu a naleznéte mozna reSeni.

Pristroj nelze zapnout nebo nesviti
indikator.

Napajeci zdroj je odpojen. Prosim,
zkontrolujte pojistky v budové a na
pristroji (pod zasuvkou pro napaje-
ci kabel na zadni strané pfistroje) a
obé zastr¢ky na napajecim kabelu.

Aktualni teplota klesa, i kdyz by
méla stoupat.

Doslo k poruse v dusledku kolisani
vykonu a kontrolni systém jiZ nevy-
silani signaly ke tvorbé tepla.
Odpojte pfistroj od napajeni a po
nékolika minutach jej znovu zapné-
te. Pokud neni po jedné minuté od
zapnuti pfistroje indikator tepla vidi-
telny, cely postup opakujte.

Indikator tepla sviti, ale skutecna
teplota klesa, nebo pfistroj zlistava
studeny.

Selhani automatického vypnuti za-
hrivaciho systému. (Pfistroj maze
byt zatizeny vlozenim studeného di
zmrazeného pokrmu, nebo dojde k
poru$e kontrolniho systému).
Resetovani procedury:

1. Vypnéte pfistroj s pouzitim tlacit-
ka 1 a odpojte pristroj od napajeni.
2. Vyndejte zaslepku u instrukéni

nalepky umisténé v zadni
Casti pristroje.

3. Stisknéte tlacitko ,reset* pomoci
Sroubovaku.

4. Vyménte zastrcku na zadnim
konci.

5. PFipojte k napajeni a zapnéte pfri-
stroj.

6. Pokud prehrati stale pretrvava,
obratte se na servisni stfedisko.

13
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Problém

| Pricina

Mozné reseni

Defekt senzoru (Sensor fail)

Senzor teploty (uvnitf) je vadny
nebo neni pfipojeny k Fidicimu sys-
tému. Nelze dal pracovat.

Volejte servis:
zkontrolujte a vymeérite senzor nebo
pripojte konektor.

TS neni pfipojena (No core probe)

Senzor CTM neni pfipojeny k mag-
netickému kontaktu, pfipadné mag-
neticky kontakt neni pfipojeny k Fidi-
cimu systému. Moznosti: Senzor
CTM je vadny.

Mduzete dal pracovat, ale bez CTM
senzoru.

Senzor CTMM pfipojte magnetic-
kym kontaktem k magnetickému ko-
nektoru nebo vadny senzor CTM
vyméiite.

Volejte servis:

Pfipojte nebo vyménte magneticky
kontakt.

Chyba senz. téles (Heatsensor fail)

Druhy senzor, jehoz ukolem je hli-
dat teplotu ohfevu, je vadny nebo
neni pfipojeny k Fidicimu systému.
PokraCovani v praci je mozné po
potvrzeni tlacitkem 4 (Program/En-
ter). Parametr se automaticky deak-
tivuje, chybova zprava se uz nezob-
razuje — ,P.Red" je vypnuty.

Potvrdte chybu pomoci tladitka P/
Enter (P.Red. se vypne).

Volejte servis:

Pfipojte nebo vymérite senzor.
(Pojistny termostat Klixton mize vy-
pnout, jestlize se vypne P.Red.)

Chyba napajeni (Powerfail)

Vypadek napdjeni trval déle, nez je
nastaveno v parametru ,Powerfail®.
Bezpecnost podle HACCP uz ne-
muZze byt garantovana, proto se jed-
notka znovu nezapne a pfipravova-
né maso se musi vyhodit.

To neni chyba, jen informace.
Pokud by takova situace nastala
Castéji, nechte si zkontrolovat elekt-
roinstalaci budovy.

Chyba vytapéni (No heating)

Jednotka nehfeje pfesto, Ze sviti in-
dikétor ohfevu na displeji.

Topné téleso se prerusilo, vypnul
bezpelnostni termostat nebo doslo
k poruse elektroniky.

Resetujte bezpectnostni termostat
(na spodni strané jednotky) pomoci
paratka.

Volejte servis:

Vymérite topné téleso nebo Fidici
elektroniku.

Zadny program (No program)

Neni uloZeny zadny program, ktery
by se mohl spustit.

Nejprve pfipravte program nebo vy-
berte jiné Cislo programu.

Pouzit TS (Set core probe)

Zapomnéli jste do masa zavést
vnitfni sondu CTM a spoustite pro-
gram s nastavenou vnitfni teplotou.

Do masa zabodnéte sondu CTM a
potvrdte chybu tladitkem 4 (Pro-
gram/Enter).
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8. Udrzba

9.1 Cisténi

Vypnéte pfistroj s pouZzitim tladitka 1 a odpojte pfi-
stroj od napajeni.

Vyndejte z Holdomatu podnosy, mfizky a nadobi a
vSe zvlast ocistéte.

Naklorite boc¢nice doll, smérem do stfedu varné plo-
chy a vytahnéte je dopfedu.

Vycistéte cely interiér i exteriér rozpoustédlem s mir-
nym obsahem tuku a nechte vyschnout. Nepouzivejte
drazdivé, agresivni nebo jedovaté istici prostfedky.

Pokud je to nutné, vyc€istéte pfivod vzduchu. Jestlize
je znecistény, odvlhcovac vestavény do dvefi muze byt
vyjmut tahem vpred a muzZe byt umyt samostatné. Jest-
lize je to nezbytné, mlGze byt i tésnéni dvefi sejmuto,
vyCiSténo a znovu nasazeno na dvefe.

g \ Nikdy nepouzivejte pfistroj bez tésnéni dvefi.
;‘ POYIl

Po kazdém dikladném ¢isténi rychle zahfejte pFi-
stroj na 120°C. oto nastaveni na 120°C umoZfuje pfi-
stroji sterilizovat se a vyhubit vSechny mikroorganismy.
Ujistéte se, Ze odvihovag umistény na dvefich je za-
vien, jelikoZ vysoka vihkost vzduchu &ini sterilizaci u¢in-
né;jsi

Vezméte prosim na védomi, Ze interiér pfistroje ne-
smi byt vystfikavan vodou &i jinymi tekutinami. Vysoko-
tlaké CistiCe nebo parni CistiC¢e nesmi byt pouZity.

9.2 Servis

Pristroj Holdomat nema Zadné specialni pozadavky
na pravidelny servis. Nicméné se ujistéte, Ze pfistroj
funguje spravné a pokud zpozorujete jakékoliv zmény,
obratte se okamzité na servisni stfedisko.

Po technické strance je pfistroj bezproblémovy, tak-
Ze kazdy autorizovany elektrikaf muze s pouzitim origi-
nalnich nahradnich dild provadét veskeré opravy. Sa-
moziejmé, Ze je Vam nasde servisni stfedisko k dispozici.
Nicméné, v nékterych pfipadech mlze byt vyhodnéjsi,
kdyZ se opravy provadéji na lokalni arovni.

Mala pojistka je novinkou v elektronice v zadni &asti
(néhradni pojistka je pfiloZzena) a smi ji ménit jen elekt-
rikaf (Pfed kazdym otevfeni jednotky musite odpojit na-
pajeci kabel a jednotku zbavit elektrického naboje).

Nova ochrana proti pfehfati je namontovana pod
jednotkou, asi 10 cm od dvifek a muzete ji lehce reseto-
vat difevénym paratkem (pfelomte je a pouzijte plochy

konec).

9. Zaruka

Zaruka na Holdomat je 12 mésicu.
Neprebirame zodpovédnost za Skody zplsobené:

— nespravnou obsluhou

— pouzivanim pfistroje pro nespravné ucely

— nespravné provedenymi Upravami

- jsou-li pouzivany ¢i vestavény do pfistroje
nahradni dily nebo pfisludenstvi nedodavané
vyrobcem.

Ve v8ech téchto pfipadech je zaruka neplatna.

Zaruka je platna pouze, jsou-li pouzivany originalni
nahradni dily.

10. Likvidace

Zarizeni spada pod zakon ¢&. 185/2001 Sb. o odpa-
dech elektrozafizeni, a proto musi byt jeho likvidace
provedena v souladu s timto zakonem.

Zarizeni obsahuje elektrodily, které mohou v pfipa-
dé nevhodné likvidace zpUsobit poSkozeni Zivotniho
prostifedi nebo zdravi.

Uloha koncového uZivatele elektrozafizeni pfi jeho
likvidaci je velmi vyznamna a spociva v tom, Ze zajisti,
aby se likvidované elektrozafizeni, pfipadné jeho
elektro¢asti nedostaly do komunalniho odpadu.

V pfipadé elektrozafizeni firmy RETIGO s. r. 0. zajis-
ti koncovy uzivatel jeho likvidaci nasledujicim zpuso-
bem:

 Elektrozafizeni odpoji odbornym zplsobem od
médii

« Elektrozafizeni umisti na paletu, zajisti smr&tovaci
folii a pfipravi na misté vhodném k nalozeni.

* Na sekretariatu firmy RETIGO s. r. 0. objedna od-
voz a likvidaci tohoto elektrozafizeni na tel.:

571 665 552, 571 665 511 nebo elektronickou pos-
tou na: info@retigo.cz.

Objednani likvidace zafizeni je mozné také pro-
stfednictvim distributora, ktery nasledné likvidaci objed-
na u firmy RETIGO.

Pfi objednani je nutno uvést:

- pfesnou adresu odbéru zafizeni
- kontaktni osobu, telefon

- ¢as odbéru zafizeni
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Odvoz a likvidace probéhne pro koncové uzivatele
zdarma.

Firma RETIGO s. r. 0. zajisti ve spolupraci se smluv-
ni firmou odvoz a likvidaci elektrozafizeni v souladu se
zakonem €. 185/2001Sb. Firma RETIGO s. r. 0. zajisti
stejnym zplsobem i likvidaci cizich elektrozafizeni po-
dobného typu a pouziti, ktera jsou nahrazovana
vyrobky RETIGO s. r. o.
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