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NAVOD NA OBSLUHU HOLD-O-MATU RETIGO

Vazeni zakaznici,

blahopfejeme Vam k zakoupeni nového Hold-o-matu RETIGO. Firma RETIGO s.r.o. si velmi vazi Vaseho
rozhodnuti a véfi, Ze s pomoci tohoto zafizeni dosahnete vzdy vynikajicich vysledkl pfi realizaci Vasich napadu
v kazdodenni praxi. Pouzivanim Va8eho nového zafizeni docilite vysoké kvality pfipravovaného jidla a Vasi hosté
se k Vam budou radi vracet.

Firma RETIGO s. r. o. véfi, Ze Vam novy Hold-o-mat RETIGO pfinese maximalni pohodu pfi kazdodenni praci
a nové moznosti pfi pfipravé jidel.

Vychutnejte si unikatni vyhody, které muze nabidnout pouze pfistroj Hold-o-mat RETIGO, jakymi jsou
presnost regulace teploty od +/- 2 °C a ucinné odvihcovani varné komory. Velky dlraz byl pfi vyvoji stroje kladen
na jednoduché ovladani, rychlé a u¢inné uvedeni do provozu.

Abyste od samého poc¢éatku prace s Hold-o-matem RETIGO méli vynikajici vysledky, chceme Vam timto navo-
dem na obsluhu poskytnout potfebné informace a dobré rady pro bezproblémovou préaci. Pro pIné vyuZiti moznos-
ti VaSeho Hold-o-matu RETIGO doporuéujeme peclivé si navod na obsluhu prostudovat, dfive nez pfistroj zaéne-
te plné vyuzivat.

Tento navod k obsluze nemuze pocitat se vSemi moznymi aplikacemi. Pro dal$i informace, nebo v pfipadé, ze

se objevi problémy, které nejsou v tomto navodu dostateéné popsany, obratte se, prosim, na mistniho
specializovaného prodejce, nebo kontaktujte pfimo nas. Radi Vam pomlzeme.

ver. CZ-01/10/12
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1. Uvod
1.1 Bezpecné pouzivani zarizeni

Kdokoliv, kdo se podili na nastaveni, uzivani
Hold-o-matu, si musi pfeCist a porozumét navodu k
obsluze, To se tyka zejména sekce “Bezpelné pou-
Zivani zafizeni.

Tato teplo udrzovaci skfifi byla vyrobena a testova-
na v souladu s platnymi normami. PFi pouzivani elek-
trického zafizeni, je tfeba pfijmout nékolik zaklad-
nich bezpeénostnich opatfeni tak, aby se zabranilo
pfipadnym zranénim a poSkozeni. Peclivé si prosim
prectéte tyto pokyny a uchovejte je na bezpecném mis-
té.

Nejsme zodpovédni za nehody a poskozeni, vy-
plyvajici z nedodrZeni tohoto navodu k obsluze.

VSechny bezpecénostni pokyny, uvedené v navodu k

obsluze, pfedem upozorfiuji uZivatele na mozna ne-
bezpedi. Body, které vyZaduji zvlastni pozornost,
jsou pro uzivatele oznaleny vystraznym trojuhelni-
kem. Tyto poznamky si musi kazdy uzivatel precist
a jednat podle nich.
Nedavejte magnetické nosiCe dat, jako jsou dis-
é:;!; kety, kreditni karty, debetni karty, ID karty s
S magnetickym pruhem, magnetické pasky nebo
hodinky, do vzdalenosti mensi nez 0,5 m od pfi-
stroje.

1.2 Spravné pouziti

Hold-o-mat je uréen vyhradné k pfipravé pokrma.
Nikdy nepouZzivejte toto zafizeni k ohfevu chemikalii &i
jinych materiald. Mohlo by to vést k nahromadéni jedo-
vatych a vybusnych plynu.

Nikdy nepouzivejte pfistroj k suSeni textilii, pa-
ﬁ?ﬂ!‘n\ piru nebo podobnych latek. Je zde nebezpedi
' tani ¢i paleni.
Nepouzivejte pfistroj ke skladovani nadobi
nebo kuchafskych knih, a to nejen v, ale ani na
pfistroji.

Pristroj je uréen pro vyuZiti ve velkych kuchynich,
jako jsou v restauracich ¢&i hotelech, stejné jako v ko-
mercénich prostorech, jako jsou pekarny a Feznictvi.

Pfistroj neni uréen pro domaci pouziti; nebo pro po-
uziti v oblastech, kde za vyjime¢nych okolnosti pfevla-
da korozivni nebo vybusné prosttedi (prach, para, plyn);
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neni pro primyslové vyuziti, ani pro hromadnou vyrobu
potravy.

Lidé, ktefi nejsou obezndmeni s navodem k ob-
sluze pfistroje, napfiklad déti, nesmi pfistroj pouzivat
bez dohledu vySkoleného personalu.

E Osoby s aktivnimi télesnymi pomuackami (jako
aﬂ' h jsou kardiostimulatory), nemohou pfistroj obslu-

hovat. Provozovatel musi zajistit, aby vSech-
ny osoby s aktivnimi télesnymi pomackami
(jako jsou kardiostimulatory), dodrzovali bez-
pec¢nou vzdalenost nejméné na 0,5 m od pfi-
stroje.

1.3 Elektrické napajeni, napajeci kabel

Nespravny chod pfistroje mize zpUsobit pozar.
Pro Vasi bezpe€nost a bezpecnost ostatnich, prosim
dodrZujte bezpelnostni opatfeni pfesné tak, jak je
uvedeno v tomto navodu.

Nikdy se nedotykejte komponentl, které jsou

ﬁ;ﬁ!‘a pod napétim. Mohlo by to zpuUsobit Uraz elek-

' trickym proudem, ktery mlze vést k vazné-
mu zranéni, nebo dokonce ke smrti.

Pfistroj pfipojte pouze ke stfidavému proudu
230V/50/60Hz. Zastrcka musi mit minimalni jisténi 10A.

Nikdy nepouZivejte pfistroj s vadnym napdje-

ﬁ?ﬁ!'ﬁ cim kabelem. Sezente kvalifikovaného elektri-

' kafe, aby okamZité nahradil poSkozené konek-
tory a kabely. Pfivodni kabel nesmi vést kolem
rohl a ostrych hran, ujistéte se, ze napajeci ka-
bel nebude mozné poskodit.

Nikdy nevytahujte zastréku ze zasuvky mok-
ryma rukama. Chrarite napajeci kabel od oleje a
nikdy jej nenechavejte na horkych pfedmétech.

5 Nikdy netahejte pfistroj za napajeci kabel.
BN

Tfi-pinovy konektor nesmi byt nahrazen dvou-pino-
vym.
Cisténi: Odstrante zastréku a nechte vychladnout.

Opravy: Pokud je zastréka poskozena, nebo defekt-
ni, ihned vytahnéte zastréku ze zasuvky.

5 Nikdy nepouZivejte posSkozeny pfistroj. Vezmé-
& I\ te prosim na védomi, Ze vnéjSi strana pfistroje
' nesmi byt potfisnéna nadmérnym mnoZstvim

vody ¢&i jinych kapalin. Opravy musi byt prova-

ver. CZ-01/10/12



NAVOD NA OBSLUHU HOLD-O-MATU RETIGO

dény specializovanymi elektrikafi, nebo nasim servi-
sem.

1.4 Umisténi

PFistroj Hold-o-mat Ize pouzit v mnoha rdznych
Castech kuchyné, nejlépe v centru mistnosti, ne v
odlehlém rohu. Diky své snadné instalaci (bez vody, ka-
nalizace €i pfipojky pro odsavani), mlze byt pFistroj
umistén kdekoliv.

Nicméné se ujistéte, Zze napajeni je 230V/50/60Hz.
Pokud je pfistroj Hold-o-mat vestavény, musi byt
zajisténo proudéni dostatecné chladného vzduchu.

Pfistroj Hold-o-mat nemusi byt vazan na jedno
misto. Mdze byt pouzit na rlznych mistech, jako je
kuchyn, jidelna &i bankety.

Pozn.: Platné pro Hold-o-mat Big - Uchyty pouZivejte pouze teh-
dy, kdyzZ je celkova hmotnost (hmotnost pfistroje je 41 kg plus hmot-
nost obsahu) menSi nez 70kg. PouZijte naraz vSechny Ctyri ichyty a

vyvarujte se trhavych pohybi

Pokud je pfistroj instalovan trvale na jednom
mist¢ a nemlze byt pomoci vypinace odpojen od
sité, musi byt zastréka napajeciho kabelu i nadéle pfi-
stupna.

Zakladni pokyny pro instalaci:
- Umistéte pfistroj na pevny povrch
- Okolni teplota od + 10°C do + 40°C. Nepokladeijte pfi-
stroj vedle ¢i nad horkymi povrchy (radiatory nebo var-
né desky: hrozi nebezpedi tani, poZaru nebo zkratu.
- Pfistroj nesmi nikdy pfijit do kontaktu s vodou ani jinou
tekutinou, hrozi zde nebezpedi zkratu.
- Zajistéte dostateCnou cirkulaci vzduchu, vSechny stra-
ny pfistroje musi byt minimalné 10mm od stén a jinych
predméta.

5 Nepouzivejte pfistroj pokud je zni€eny nebo po-
E’ h Skozeny.

1.5 Gastronadoby
Vhodné nadoby

- nerezové, smaltované

- doporucené velikosti: 1/1, 2/3

- doporucené hloubky: 60 a 100 mm

- dal$i gastronadoby z nabidky firmy RETIGO

ver. CZ-01/10/12
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Nevhodné nadoby

- Plastové, syntetické a jiné nadoby, které nejsou vy-
slovné doporuceny.

Nikdy nepouZivejte poskozeny pfistroj. Vezmé-

t‘é;é!'a te prosim na védomi, Ze vnéjSi strana pfistroje

: nesmi byt potfisnéna nadmérnym mnoZstvim
vody ¢i jinych kapalin. Opravy musi byt prova-
dény specializovanymi elektrikafi, nebo servi-
sem doporu¢enym firmou RETIGO.

2. Obsah baleni

Baleni obsahuje:

1 pfistroj, 2 bo¢ni listy, 1 teplotni sonda (pro Holdomat
1/1 Standard s teplotni sondou), 1 navod k obsluze, 2 napaje-
ci kabely (1 x EU; 1 x CH).

Zkontrolujte obsah baleni. Jestlize néjaké dily chybi,
obratte se okamzité na svého dodavatele.

Vyrobek je dodavan v kartonovém obalu. Obal
spravné zlikvidujte, nebo jej vratte dodavateli.

Zkontrolujte pfistroj, zda nevykazuje viditelné znam-
ky poSkozeni. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, Ze je po-
Skozeny. O poskozeni ihned informujte svého dodava-
tele.

3. Zména sméru otevirani dveri

Otevirani dvefi mlze byt lehce pfemontovano z levé
strany na pravou b&hem 10 az 15 minut. JelikoZ kryt
pfistroje musi byt pfi tomto ukonu otevieny, vodivé sou-
Casti pfistroje budou nechranény. Dvefe mohou byt
premontovany pouze odbornym personalem (kvalifi-
kovanym elektrikdfem, servisnim montérem nebo
autorizovanym prodejcem spole¢nosti RETIGO), a to
pouze v souladu s navodem k obsluze, dodavanym k
pfistroji.

Postup prehozeni dve¥i:

- Vytédhnéte zastréku ze zasuvky a vytahnéte také
zastréku z regulatoru pfistroje. Uchovejte napajeci ka-
bel z dosahu dalSich osob, po dobu trvani praci zakaz-
nického servisu.

- Odstrante dva spodni zavésné Srouby a vyvéste
dvefe.

- Odstrante Sroub na opacné strané, umistény na
predni strané vespod, ktery drZi kryt.

- Odstrante Sest Sroub jisticich zadni kryt, v zadni
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Césti pfistroje.

- Posunite kryt smérem k zadni €asti a na pfedni ¢as-
ti pfistroje zatlaéte mirné hlavni izolaci smérem dozadu,
abyste ziskali pfistup ke dvéma zemnim deskam, na
kterych jsou umistény &tyfi magnety.

- Demontujte dvé zemni desky a pfipevnéte je na
opacnou stranu.

- Zasunte hlavni izolaci opét smérem dopfedu a za-
sunte kryt na pfednim panelu.

- Bezpeéné utahnéte vSech Sest Sroubu na zadnim
panelu.

- Bezpe&né utahnéte Sroub, umistény na pfedni
strané vespod, ktery drZi kryt na svém misté.

- OdSroubujte horni zavésné Cepy a umistéte je na
opacnou stranu.

- Na té strané dvefi, kde jsou pfipevnéna zavésna
zafizeni, odstrarite kryty, které se nachazeji na vnitini
strané dvefi. Sejméte kryty z 0zké strany dvefi.

- Vyjméte zavésna zafizeni z otvorld pomoci vhod-
ného Sroubovaku a nasadte je na opa¢nou stranu. Zno-
vu nasadte kryty na uzké strané a vnitfni strané dvefi.

Dvefe nesmi byt nasazeny vzhlru nohama, v
opacném pfipadé by nebyl otvor odvlih&ovani umistén
ve spravné poloze. Proto musi byt i rukojet pfistroje
pfemisténa tak, aby dvefe mohly byt otevirany obou-
stranné.

4, Uvedeni do provozu

Pfipojte napajeci kabel do zasuvky o napéti
230V/50/60Hz.

Pfed prvnim pouZitim je nutné, odstranit bily ochran-
ny film. Kromé toho doporudujeme, aby byl pfistroj vy-
tfen zevnitf i zvendi vihkou utérkou.

Nedavejte magnetické nosiCe dat, jako jsou dis-

ﬁ?ﬂ!'ﬂ\ kety, kreditni karty, debetni karty, ID karty s

' magnetickym pruhem, magnetické pasky nebo
hodinky, do vzdalenosti mensi nez 0,5 m od pfi-
stroje.

Zaméstnanci s aktivnimi télesnymi pomducka-
ﬁ?&"'!% mi (jako jsou kardiostimulatory), musi dodrzo-
h vat bezpe€nou vzdalenost nejméné& na 0,5m

od pfistroje. Zaméstnavatel musi zajistit, aby

vSechny osoby s aktivnimi télesnymi pomucka-

mi (jako jsou kardiostimulatory), dodrzovali bez-

pecnou vzdalenost nejméné na 0,5 m od pfi-

stroje.

L6 ver. CZ-01/10/12
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5. Obsluha RETIGO Hold-o-mat 1/1 Standard (bez teplotni sondy)

5.1 Popis ovladaciho panelu

Hlavni vypinaé-on/off

5.2 Obsluha

5.21

|@ - Stisknéte pro zapnuti stroje.

5.2.2 Nastaveni teploty
|E—{ 1 - Ukazatel teploty vzdy zobrazuje aktual-
= ni teplotu. Po jednom stisknuti tlacitka se

Sipkou (+ nebo -) se na dvé vtefiny zobrazi pozadovana
teplota.

Zapnuti stroje

Po opétovném stisknuti tlaCitka Sipky, zatimco je
zobrazena pozadovana teplota, je mozné tuto teplotu
zvysit &i snizit.

Stisknutim obou tlagitek souCasné, se automaticky
nastavi nejastéji pouzivana teplota 68°C. Pozadovana
teplota je dosazena béhem 20 az 40 minut, v zavislos-
ti na zvolené teploté.

Hold-o-mat je navrzen tak, aby reagoval pfi zvySo-
vani/snizovani teploty mirné, ale zajistuje, ze pozado-
vana teplota je udrzovana s toleranci + /-1 ° C.

Dobu zahfivani je mozné zkratit nastavenim vyssi
teploty nez je skute¢né nutné. AvSak nezapomerite sni-
zit teplotu v dobé kolem 6 - 10° C pod pozadovanou
teplotou, jinak bude pfistroj pfili§ horky.

Pokud pfistroj Hold-o-mat prekroci pozadovanou
teplotu o vice nez 5°C, upozorni blikajici indikator per-
sonal kuchyné. Pro postupné vychladnuti pfistroje,
nechte dvefe pristroje oteviené nepatrné déle. (Diky
excelentni izolaci to trva o néco déle, nez u jinych pfi-
stroju.)

Pozadovanou teplotu Ize nastavit s presnosti +/-

ver. CZ-01/10/12

Ukazatel teploty
prostoru

ZvySeni teploty

—HUGERTOELER

Indikace Snizeni
vyhfivani teploty

1°C vrozmezi od 50°C do 120°C. Teplotni senzor PT
500 a dokonaléa elektronika zajistuji pozadovanou tep-
lotu pomalu, krok po kroku (systém Casovych pulsi).
Tim garantuje pfesnost na +/- 1°C.
5.2.3 Vypnuti stroje
i@ - Po pouZiti tohoto tlacitka se Hold-o-mat vy-
pne. Prosime, nezapomerite pfistroj po pouZi-

ti vycistit tak, jak je uvedeno v sekci ,Udrzba“.

5.3 Technicka specifikace pristroje

Model: Hold-o-mat

Cislo vyrobku.: 673

Napajeni: 230V, 50/60Hz, 1 kW
Pojistka: 10A

Skladovaci teplota: 0°C-+50°C

+10°C-+40°C
+20°C - +120 °C
415 x 343 x 675 mm

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry (8xvxh):

Hmotnost: 24 kg
Spotfeba energie: cca. 300 W/h
Ekvivalent hluku: 70 dB(A)

Bezpeclnostni vzdalenost od stén a dalSich zafizeni
je minimalné 10 mm.
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6. Obsluha RETIGO Hold-o-mat 1/1 Standard (s teplotni sondou)

6.1 Popis ovladaciho panelu

jadra nebo

1. Hlavni vypinac-on/off 8.
(jen pro programy C&H)

6.2 Obsluha

Z&kladni obsluha RETIGO Hold-o-matu 1/1 Standar
(s teplotni sondou) je shodna s kapitolou 5. tohoto na-
vodu.

6.3 Programovani a pouziti funkci s teplotni
sondou

6.3.1 Funkce ,UdrZzovani“ s teplotni sondou

S touto funkci mizete teplotni sondu kratkym stisk-

nutim tlacitka zapnout i vypnout, jako informacni
nastroj monitorujici teplotu v prostoru &i v potraviné.

Zobrazena teplota odpovida naméfené hodnoté,
kterou naméfila teplotni sonda. Pokud sondu pichnete
do masa, zobrazi se na displeji ,6. Ukazatel teploty ja-
dra nebo zobrazeni ¢asu“ vnitini teplota masa. Jinak se
zobrazi teplota ve varném prostoru. Tato teplota se
muze nepatrné liSit od hodnot na displeji ,4. Ukazatel
teploty prostoru®.

JestliZze je sonda posSkozena nebo neni pfipojena k
zafizeni, zobrazi se informace “dEF“ na displeji 6. V
tomto pfipadé je stdle mozné, pouzivat Hold-o-mat bez
vyuziti teplotni sondy.

Ve funkci ,Udrzovani s teplotni sondou“, muze byt
displej 6. pouzit pouze jako informacni. Teplotni sonda
nereguluje varny proces a neni zde Zadny zvukovy sig-
nal.

6.3.2 Funkce ,Uvar&Udrzuj“ s programovani

Hold-o-maty s teplotni sondou obsahuji 10 pfedna-
stavenych programt se tfemi kroky.

Programy 1. aZ 5. jsou programy pfedvolené od vy-
robce a mohou byt pouZity okamZité. Pfednastavené
hodnoty téchto programU naleznete v kapitole 6.3.3.

zobrazeni Casu

7. Tlacitko funkci:

6. Ukazatel teploty

4. Ukazatel teploty
prostoru

3. ZvySeni
teploty

5. Indikace 2. Snizeni

Cook&Hold nebo vyhfivani  teploty

Teplotni sonda

Programy 6. az 10. jsou volné programy, které si
muzZete upravit podle Vaseho prani. Prednastavené
hodnoty téchto programd naleznete v bodé 6.3.3.

Jako prevence proti nezamyslenym zasahlim do

programu 6.-10., musi byt pfed zménou stisknuta tlagit-
ka Eﬂ] soucCasné

Pokud chcete né&jaky krok jakéhokoliv programu od-
stranit, staci pfejit na teplotu pod 20 °C v daném kroku
a krok je odstranén (na obou displejich se zobrazi - -
).

Po skonceni programu, zazni po dobu jedné minuty
zvukovy signal a pak se proces zastavi.

Hold-o-mat zlstava v poslednim kroku ,Udrzuj".
Jestlize dojde k prekro€eni teploty jadra, displej 6. za-
¢ne blikat jiz od prekroceni teploty o 1 °C.

Programovdani

Dlouhym stisknutim (2 vtefiny) tlacitka , prejdete
k nastaveni programu.

1. Na displeji se zobrazi ,Pr 1 (Program 1.). Pomoci
tlacitek Eﬁé] muzete prepinat mezi programy 1 az
10.

2. Sipkami vyberte &islo programu a tlagitkem
ho spustte. V pfipadé, Zze chcete program zménit, pred

spusténim, kratkym stisknutim tlacitka rozblikate
pFislusnou hodnotu a muzete ji upravit. Opétovné’m

stisknutim upravu ukongite. KdyZ stisknete tlagitko
znovu, pfesunete se k nastaveni dalSiho parametru.

Pokud stisknete tlacitko soucasné, zafi-

zeni Vam ukaze referencni hodnotu (vychozi hodnotu),
takZze nemusite vZdy nastavovat kazdy ménény krok od
nulové hodnoty.

3. Jakmile vyberete/nastavite program, ktery chcete

vyuzivat, stisknéte tlacitko (03, Od této chvile jiz ne-
mizete irovédét zmény. Pokud stisknete jedno z tlaci-

tek zobrazi se nastavena teplota prostoru.
Po uvolnéni tlaCitka se displej pfepne zpét na aktualni

ver. CZ-01/10/12
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teplotu prostoru. Pro pfed€asné ukoné&eni béziciho pro-
gramu je nutné pfistroj vypnout pomoci hlavniho tlacit-

ka |@

Po skoneni programu, zazni zvukovy signal po
dobu jedné minuty a proces se zastavi. Hold-o-mat zU-
stava v poslednim kroku ,Udrzuuj®. Jestlize dojde k pfe-
kroCeni teploty jadra, displej zobrazujici teplotu jadra
zacne blikat, a to jiz od pfekroceni teploty o 1 °C.

Nastaveni programu zlstava zachovano i kdyz do-
jde na delSi dobu k vypadku elektrického proudu.

6.3.3 Vychozi hodnoty pfednastavenych programi
- ,Udrzuj“ s teplotni sondou: 68°C sonda
-Programy ,,Uvai&Udrzuj“

- Program 1 : (napf. hovézi pecené pfi nizké teploté)

Krok 1: 10 min. / 110°C prostor
Krok 2 : 50°C sonda / 80°C prostor
Krok 3 : 53°C sonda / 65°C prostor

- Program 2 : (napf. hovézi pe€ené, metoda pres
noc ,Americka metoda®)

10 min. / 110°C prostor

53°C sonda / 65°C prostor

Krok 1 :
Krok 2 :

- Program 3 : (napf. maso / omacka prfes noc v gas-
tronadobach-viozte horké)

Krok 1: 10:00 hodin / 80°C prostor

- Program 4 : (napf. nizka teplota peceni hovézi
pecené bez prvniho kroku)

Krok 1: ---sonda/ - - - prostor
Krok 2 : 50°C sonda / 80°C prostor
Krok 3 : 53°C sonda / 65°C prostor

- Program 5 : (napft. servis a la carte, udrzuje vnitfni
teplotu s moznosti varovného signalu)
Krok 3 : 53°C sonda / 65°C prostor

- Programy 6.-10. :

Krok 1: 10 min. / 110°C prostor
Krok 2 : 50°C sonda / 80°C prostor
Krok 3 : 55°C sonda / 68°C prostor

6.4 Pouziti teplotni sondy

V Hold-o-matu je pouzivana jednobodova sonda.
Teplotni senzor je umistén na Spi¢ce sondy. Ujistéte se,
ze Spicka sondy je vzdy vprostfed masa (ne na jeho
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kraiji).

Pfedtim, neZ se sondu vsunete do masa, musi byt
ochlazena vihkym kouskem kuchyriského ubrousku,
aby se zabranilo bilych okraju na mase.

Pokud neni sonda pouZzivana, zasuiite ji na misto k
tomu uréené (viz obrazek).

Kabel sondy by nemél byt v kontaktu s potravinou a
mél by zUstat napnuty.

6.5 Rady pro pouziti funkce ,,Uvar&Udrzuj“

* Hold-o-mat je nutné pfed pouzitim prvnim krokem
predehfat. Vzhledem k tomu, Ze Hold-o-mat ma
usporny prikon 1kW, maze predehfivani na 110°C trvat
asi 30 minut.

* U malého mnozstvi potraviny staci prvni krok
pfedehfivani nastavit na 10 minut. U velkého mnozstvi
potraviny je lepSi zadat 30 az 60 minut tak, aby pfistroj
mohl dokonale zpracovat i studenou potravinu.

* Pokud jsou v pfistroji plné 2 zasuvy, mohou se
objevit teplotni rozdily mezi hornim a dolnim patrem.
Teplotni sonda by proto méla byt umisténa vzdy v
hornim patfe. Kdyz program konci, maso umisténé v
hornim zasuvu je idealni a ty nizSi se dopeCou béhem
posledniho kroku ,Udrzuj*.

* Potfebny Cas vareni zavisi na velikosti kusu
potraviny. Napfiklad pro 10 kg hovézi peCené ve 2
zasuvech jsou potiebné 4 az 5 hodin.

* Videalnim pfipadé by mél byt vzdy nastaven krok
,udrzuj“. Pfedev§im mate ¢asovou jistotu (nepfekrogi-
te pozadovany Cas varfeni) a maso je v tomto kroku
Cim dal dopecCenéjsi a stava se i mékci.

*  Pro pomalé vareni (vice nez 8 hodin), vzdy pouzi-
vejte Cerstvé maso (max. 36 hodin od porazky) pro
dosazeni dokonalych vysledku.
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6.6 Nastaveni hlasitosti zvukového signalu

Pokud je stroj zapnuty, ale neni pouzivan k vafeni,
muzete nastavit hlasitost zvukového signalu.

Pfednastavena hlasitost zvukového signalu je na
stupni 3.

Pro zménu hlasitosti stisknéte tIaC|tko il| po dobu
2 sekund. Na displeji 6. se zobrazi udaj ,,VOL a na dis-

leji 4. se objevi Cislo mezi 0 a 5. Pomoci tlaCitek
Eﬂ mUzZete ménit droven hlasitosti (0 = zvuk vy-

pnuty, 1 = tichy, 5 = max. hlasitost). Zvolena hlasitost je
pro vS8echna nastaveni a programy stejna.

Pro ulozeni zvolené hlasitosti a oiuétém’ rezimu na-

staveni hlasitosti stisknéte talCitko

6.7 Technicka specifikace pristroje

Model: Hold-o-mat s teplotni sondou
Cislo vyrobku.: 673-KTM

Napajeni: 230V, 50/60Hz, 1 kW
Pojistka: 10A

Skladovaci teplota: 0°C -+ 50°C

+10°C -+40 °C
+20°C - +120 °C
415 x 343 x 675 mm

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry (Sxvxh):

Hmotnost: 24 kg
Spotfeba energie: cca. 300 W/h
Ekvivalent hluku: 70 dB(A)

Bezpec&nostni vzdalenost od stén a dalSich zafizeni
je minimalné 10 mm.

NAVOD NA OBSLUHU HOLD-O-MATU RETIGO

7. Obsluha RETIGO Hold-o-mat 2/3

7.1 Popis ovladaciho panelu

Ovladaci panel je shodny s panelem v kapitole 5.
tohoto navodu.

7.2 Obsluha

Zakladni obsluha RETIGO Hold-o-matu 2/3 je shod-
na s kapitolou 5. tohoto navodu.

7.3 Technicka specifikace pristroje

Model: Hold-o-mat 2/3

Cislo vyrobku.: 673-H

Napajeni: 230V, 50/60Hz, 1 kW
Pojistka: 10A

Skladovaci teplota: 0°C-+50°C

+10°C - +40 °C
+20°C - +120 °C
415 x 343 x 515 mm

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozméry (8xvxh):

Hmotnost: 21 kg
Spotfeba energie: cca. 300 W/h
Ekvivalent hluku: 70 dB(A)

Bezpeclnostni vzdalenost od stén a dalSich zafizeni
je minimalné 10 mm.

ver. CZ-01/10/12
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8. Obsluha RETIGO Hold-o-matu Big

8.1 Popis ovladaciho panelu

Ovladaci panel je shodny s panelem v kapitole 5.
tohoto navodu.

8.2 Obsluha

Z&kladni obsluha RETIGO Hold-o-matu Big je shod-
na s kapitolou 5. tohoto navodu.

8.3 Technicka specifikace pristroje

Model: Hold-o-mat Big

Cislo vyrobku.: 673-G

Napajeni: 230V, 50/60Hz, 1,8 kW
Pojistka: 10A

Skladovaci teplota: 0°C -+ 50°C

+10°C - +40 °C
+20°C - +120 °C
415 x 638 x 675 mm

Okolni teplota:
Teplotni rozsah:
Rozmeéry (8xvxh):

Hmotnost: 38 kg
Spotfeba energie: cca. 500 W/h
Ekvivalent hluku: 70 dB(A)

Bezpec&nostni vzdalenost od stén a dalSich zafizeni
je minimalné 10 mm.

ver. CZ-01/10/12
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9. Praktické rady

9.1 Obecné vyuziti

Diky velmi pfesné regulaci teploty a specialnimu
systému odvlh&ovani Hold-o-mat udrzi jidlo teplé, pre-
devSim maso a pekarské vyrobky, ale i zeleninu a ostat-
ni pFilohy.

Zaroven udrzuje jidlo ve vynikajicim stavu a zlepSu-
je jeho kvalitu.

9.2 Maso

Optimalni teplota pro udrzeni teplého masa po dobu
nékolika hodin je asi 5-10 °C nad poZadovanou vnitfni
teplotou masa (max. 5 hodin). Pokud se ohfivaji spole¢-
né ruzné kusy masa, napfiklad ¢ervené a bilé, nebo
velké a malé kousky, nastavte teplotu mezi 68°-72 °C.

S kazdou hodinou, kdy je maso udrZzovano teplé v
pfistroji Hold-o-mat, se stava jemnéjsi. Nicméné upo-
zorfiujeme, Ze by maso nemélo byt v pfistroji uchovano
prili§ dlouho, jelikoz to mGze negativné ovlivnit jeho
chut. Nejlepsich vysledkd dosahnete uzitim Cerstvého
masa v teple po dobu pod pét hodin.

V idealnim pfipadé by mélo byt maso do Hold-o-ma-
tu vloZeno na nerezové rosty. Stava z masa mohou byt
shromazdovana na gastronadobu umisténou na dné
pFistroje. Tento zplsob zarucuje pfesnou a stalou teplo-
tu. Maso neleZi ve vlastni Stavé, jako by tomu bylo po-
kud by bylo pfipravovano v plné gastronadobé.

9.3 Odvlhcovac

VIhkost uvnitf pfistroje je mozné regulovat pomoci 3
stupriového odvihovaCe na dvefich. Obycejné je od-
vihéovag pfi vafeni a gratinovani zeleniny uzavien. Pro
pekaiskeé vyrobky, fritované a kynuté pokrmy (min.80°C)
je plné otevien.

9.4 Regulator teploty

Berte prosim na védomi, ze Casté otevirani dvefi
muze snizit skuteGnou aktualni teplotu, a tim i teplotu
pokrmu. Pokud je tato skute€nost signalizovana, zvys-
te pozadovanou teplotu o nékolik stuprid.

Pokud jsou pfilis tepla jidla vioZzena z konvektomatu
pfimo do Hold-o-matu, mize aktualni teplota nebez-
pecné stoupnout v zavislosti na daném vyrobku. (Po-
kud je teplota vy3si o vic jak 5 °C, za€ne indikator bli-
kat). Tomu muGzete zabranit, kdyZ nechate o néco déle
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oteviené dvefe, nebo nejlépe, pokud date maso na
chvili mimo pfistroj a vloZite jej dovnitf, aZ kdyZz dosah-
ne nizsi teploty.

9.5 Prislusenstvi

Nejlepsi je zahfat Hold-o-mat i s potfebnymi gastro-
nadobami a rosty, aby se zabranilo velkym teplotnim
vykyvim.

Nebo zahfejte pfistroj tak, Ze do néj vloZite teplé po-
krmy.

9.6 Chlazené nebo mrazené potraviny

Pokud vloZite do pfistroje studené, nebo zmraZzené
potraviny, tak to mize zpUsobit selhani automatického
vypnuti zahfivaciho systému.

9.7 Dno pristroje

Pouiivéni dna pFl'stroje jako pracovm’ plochy ine
uroven).

9.8 Teplotni senzor

Pokud se pokrmy dotykaji teplotniho senzoru

(zabudovan na vrchni vnitfni sténé pfistroje), mlze to
vést k chybnému méfeni vnitfni teploty.

ver. CZ-01/10/12
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10. Doporucéené teploty k udrzovani a nizkoteplot. vareni pro Hold-o-maty RETIGO
10.1 Udrzovani potravin

Zpravidla by méla byt okolni teplota nastavena o 7°C vice nez je pozadovana teplota na jadre

Klapka pro odvétrani vihkosti musi byt vzdy oteviena u potravin, které jsou grilované nebo smazené a chcete
udrzet kfupavost kone¢ného produktu.

Steaky
Tepelna uprava/ Teplota v "
Produkt Tepplota v?édf'e Holz-o-ma- Doporus:enﬁl c!oba
. udrzovani
potraviny tu
Hovézi steak Grilovani / 52°C 58°C 1h — oteviena klapka
Kufeci steak Grilovani / 70°C 72°C 2h — oteviena klapka
Veprovy steak (krkovice, kotleta) Grilovani / 70°C 72°C 3h — otevrena klapka
Vepiova panenka Grilovani / 52°C 58°C 2h — otevfena klapka
Jehné&ci hiebinek Grilovani / 52°C 58°C 2h — oteviena klapka
Zvéfina minutkova Grilovani / 58°C 62°C 2h — oteviena klapka
Masa pecena v celku
Tepelna uprava/ Teplota v "
Produkt Tepplota vF;édfe Holz-o-ma- Doporus:en’a qoba
. udrzovani
potraviny tu
Anglicky Roastbeef Peceni / 52°C 55°C 3h — oteviena klapka
Veprova krkovice, kyta, plec, bok Peceni / 72°C 77°C 3h — otevrena klapka
Veprova kotleta Peceni / 60°C 65°C 3h — oteviena klapka
Kure Peceni / 68°C 72°C 3h — oteviena klapka
Kachna, husa Peceni / 90°C 75°C 3h — otevrena klapka
Smazené a jiné produkty
Tepelna upraval/ LB BEN Doporucéena doba
Produkt < Hold-o-ma- .« s :
Teplota v jadre tu udrzovani
Smazené Smazeni 80°C 2h — otevfena klapka
Platky masa dudené Dudeni 80°C 3h — zaviena klapka
Grilovana zelenina Grilovani 70°C 3h — otevfena klapka
Ryby — filé nebo vcelku Grilovani, duSeni / 68° 70°C 1h — oteviena klapka
Omacky, vyvary, Varené 85°C 4h — zaviena klapka
Ryze, téstoviny,brambory Varené 72°C 2h — pfikryt
Buchty, bublaniny, kolace Pecené 70°C 2h — zaviena klapka
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10.2 Nizkoteplotni vareni

Masa, které chcete pfipravovat nizkoteplotnim vafenim v Hold-o-matu a jsou ur€eny, jako peena a ne dusSené
v zakladu nebo vyvaru, se museji prvni zapéci v konvektomatu, grilu nebo panvi, aby se zatdhla bilkovina na
mase. Naopak masa, ktera jsou dusena, museji byt pfikryté nebo zalité horkym vyvarem ¢&i vodou.

Masa pecena v celku

Produkt Tepelna uprava Teplota v Doporuf:en'é QOba
Hold-o-matu udrzovani
Hovézi roastbeef Maso predem opéct 58°C 10 -12 h - oteviena klapka
Kufe v celku Maso pfedem opéct 80°C 10 h — zaviena klapka
Veprova krkovice, kotleta Maso predem opéct 72°C 8 h — zaviena klapka
Veproveé koleno, plec, kyta Maso predem opéct 85°C 12 h — zaviena klapka
Husa, kachna Maso pfedem opéct 78°C 12 h - zaviena klapka
Velka ryby vcelku Maso predem opéct 60°C 5 h - zaviena klapka
Malé ryby vcelku Maso predem opéct 60°C 1 h - zaviena klapka
Malé kusy masa minutkova uprava
Teplota v

Hold-o-matu/

Doporuéena doba

Produkt Tepelna uprava Teplota v udrsovani
jadie
Hovézi steak (medium) Maso pfedem opéct 65°C/54°C 20 min - otevrena klapka
Kureci steak Maso predem opéct 70°C /65°C 15 min — zaviena klapka
Krkovice, kotleta steak Maso pfedem opéct 72°C/70°C 20 min — zavfena klapka
Veprova panenka Maso predem opéct 65°C / 54°C 20 min — oteviena klapka
Kachni prsni steak Maso predem opéct 78°C /58°C 1h - zaviena klapka
Jehnédi hiebinek Maso pfedem opéct 78°C /58°C 1h - zaviena klapka

Maso pripravované v zakladu nebo vyvaru

Potravina by méla byt zalita minimalné do poloviny tekutinou a pfikryta poklici

Teplota v . .

. Doporuéena doba

Produkt Tepelna uprava Hold-o-ma- . .

udrzovani

tu

Polévka (bujén) Maso neopékame 90°C 12 h - zavfena klapka
Gulase aragu Maso neopékame 80°C 12 h — zaviena klapka
Du$ené platky (rosténky) Maso pfedem opéct 75°C 12 h — zaviena klapka
PInéné papriky v rajské Maso neopékame 70°C 10 h — zaviena klapka
Hovézi dusené (1kg-2kg) Maso neopékame 90°C 12 h - zavfena klapka
Veprové dusené (1kg-2kg) Maso neopékame 78°C 12 h - zavfena klapka
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11.  ResSeni problému
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Problém

Pric¢ina

Mozné resSeni

Pokrm se prevafi a posléze vysusi

Pozadovana teplota je o hodné vys-
Si nez vnitini teplota.

Nastavte spravnou pozadovanou
teplotu, nebo pokud je maso pfili§
horké, nechte jej nejdfive vychlad-
nout mimo troubu

| kdyZ je pokrm dobry, tak neni do-
statecné teply.

PoZadovana teplota je o hodné niz-
8i neZ teplota vnitini.

Nastavte spravnou poZzadovanou
teplotu, nebo pokud jsou dvefe €as-
to otevieny, nastavte zdmérné vyssi
pozadovanou teplotu.

Pokrm je bud pfili§ vysuSeny, nebo
pFilis vihky.

Hodnoty vihkosti v komofe nejsou
spravne,

K upravé vihkosti pouZijte odvlih¢o-
vac, umistény na dvefich, aby vyho-
vovala danému pokrmu.

Chut, konzistence a celkova kvalita
pokrmu je nepfijatelna

Zakladni problém v pfipravé, nebo
nespravném zachazeni s hotovym
pokrmem po jeho ohrati.

Kontaktujte svého nejblizsiho speci-
alistu a naleznéte mozna feSeni.

Pristroj nelze zapnout nebo nesviti
indikator.

Napajeci zdroj je odpojen. Prosim,
zkontrolujte pojistky v budové a na
pfistroji (pod zasuvkou pro napaje-
ci kabel na zadni strané pfistroje) a
obé zastrCky na napajecim kabelu.

Aktualni teplota klesa,
méla stoupat.

i kdyZz by

Doslo k poruse v dasledku kolisani
vykonu a kontrolni systém jiZ nevy-
silani signaly ke tvorbé tepla.
Odpojte pfistroj od napajeni a po
nékolika minutach jej znovu zapné-
te. Pokud neni po jedné minuté od
zapnuti pfistroje indikator tepla vidi-
telny, cely postup opakujte.

Indikator tepla sviti, ale skuteCna
teplota klesa, nebo pfistroj zlstava
studeny.

Selhani automatického vypnuti za-
hfivaciho systému. (Pfistroj maze
byt zatizeny vlozenim studeného di
zmrazeného pokrmu, nebo dojde k
poruse kontrolniho systému).
Resetovani procedury:

1. Vypnéte pfistroj s pouzitim tlacit-
ka [ﬁa odpojte pfistroj od napaje-
ni.

2. Vyndejte zaslepku u instrukéni

nalepky umisténé v zadni
Casti pristroje.

3. Stisknéte tlacitko ,reset“ pomoci
Sroubovaku.

4. Vyménte zastr¢ku na zadnim
konci.

5. Pfipojte k napajeni a zapnéte pfi-
stroj.

6. Pokud prehfati stale pretrvava,
obratte se na servisni stfedisko.
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retlgo

12. Udrzba

12.1  Cisténi

Vypnéte pfistroj s pouzitim tlacitka [EJ a odpojte
pfistroj od napajeni.

Vyndejte z Hold-o-matu podnosy, mfizky a nadobi a
vSe zvlast ocistéte.

Naklorite bo¢nice dolt, smérem do stfedu varné plo-
chy a vytahnéte je dopfedu.

Vycistéte cely interiér i exteriér rozpoustédlem s mir-
nym obsahem tuku a nechte vyschnout. Nepouzivejte
drazdivé, agresivni nebo jedovaté Cistici prostredky.

Pokud je to nutné, vycistéte pfivod vzduchu. Jestlize
je znecistény, odvlhéovac vestavény do dvefi muze byt
vyjmut tahem vpfed a mize byt umyt samostatné. Jest-
lize je to nezbytné, maze byt i tésnéni dvefi sejmuto,
vyCisténo a znovu nasazeno na dvere.

g Nikdy nepouzivejte pfistroj bez tésnéni dvefi.
-?él;
a4

Po kazdém ddkladném ¢isténi rychle zahfejte pfi-
stroj na 120°C. oto nastaveni na 120°C umozfuje pfi-
stroji sterilizovat se a vyhubit vS§echny mikroorganismy.
Ujistéte se, Ze odvihoval umistény na dvefich je za-
vien, jelikoz vysoka vihkost vzduchu €ini sterilizaci U¢in-
né&jsi

Vezméte prosim na védomi, Ze interiér pfistroje ne-
smi byt vystfikavan vodou ¢&i jinymi tekutinami. Vysoko-
tlaké CistiCe nebo parni CistiCe nesmi byt pouZity.

12.2 Servis

Pristroj Hold-o-mat nema zadné specialni pozadav-
ky na pravidelny servis. Nicméné se ujistéte, Ze pfistroj
funguje spravné a pokud zpozorujete jakékoliv zmény,
obratte se okamzité na servisni stfedisko.

Po technické strance je pfistroj bezproblémovy, tak-
Ze kazdy autorizovany elektrikaf maze s pouzitim origi-
nalnich nahradnich dild provadét veskeré opravy. Sa-
moziejmé, Ze je Vam naSe servisni stfedisko k dispozici.
Nicméné, v nékterych pfipadech muaze byt vyhodnéjsi,
kdyz se opravy provadéji na lokalni arovni.

NAVOD NA OBSLUHU HOLD-O-MATU RETIGO

13. Zaruka

Zaruka na Holdomat je 12 mésicu.
Neprebirame zodpovédnost za Skody zplsobené:

- nespravnou obsluhou

— pouzivanim pfistroje pro nespravné ucely

— nespravné provedenymi Upravami

- jsou-li pouzivany €i vestavény do pfistroje
nahradni dily nebo pfisludenstvi nedodavané
vyrobcem.

Ve v8ech téchto pfipadech je zaruka neplatna.

Zaruka je platna pouze, jsou-li pouzivany originalni
nahradni dily.
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14. Likvidace

Zaftizeni spada pod zakon €. 185/2001 Sb. o odpa-
dech elektrozafizeni, a proto musi byt jeho likvidace
provedena v souladu s timto zakonem.

Zaftizeni obsahuje elektrodily, které mohou v pfipa-
dé nevhodné likvidace zpUsobit poskozeni Zivotniho
prostifedi nebo zdravi.

Uloha koncového uzivatele elektrozaFizeni pfi jeho
likvidaci je velmi vyznamna a spociva v tom, Ze zajisti,
aby se likvidované elektrozafizeni, pfipadné jeho
elektroCasti nedostaly do komunalniho odpadu.

V pfipadé elektrozafizeni firmy RETIGO s. r. 0. zajis-
ti koncovy uzivatel jeho likvidaci nasledujicim zpUso-
bem:

* Elektrozafizeni odpoji odbornym zplsobem od
médii

* Elektrozafizeni umisti na paletu, zajisti smrétovaci
folii a pfipravi na misté vhodném k nalozeni.

» Na sekretarigtu firmy RETIGO s. r. 0. objednd od-
voz a likvidaci tohoto elektrozafizeni na tel.:

571 665 552, 571 665 511 nebo elektronickou pos-
tou na: info@retigo.cz.

Objednani likvidace zafizeni je mozné také pro-
stfednictvim distributora, ktery nasledné likvidaci objed-
na u firmy RETIGO.

Pfi objednani je nutno uvést:

- pfesnou adresu odbéru zafizeni
- kontaktni osobu, telefon

- as odbéru zafizeni

Odvoz a likvidace probéhne pro koncové uzivatele
zdarma.

Firma RETIGO s. r. 0. zajisti ve spolupraci se smluv-
ni firmou odvoz a likvidaci elektrozafizeni v souladu se
zakonem €. 185/2001Sb. Firma RETIGO s. r. 0. zajisti
stejnym zplsobem i likvidaci cizich elektrozafizeni po-
dobného typu a pouziti, kterd jsou nahrazovana

vyrobky RETIGO s. r. o.
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15. Diagramy

14.1 RETIGO Holdomat 1/1 Standard, 2/3 Standard, Big (bez teplotni sondy)

Circuit diagram:

Fuse:

Thermal cut out:

iy

Heaatar
1050 W

Power supply Themal cut out
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14.2 RETIGO Holdomat 1/1 Standard (s teplotni sondou)

Circuit diagram:
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Retigo s.r.o. prodej: 571 665 532
Lan 2310, PS 43 servis: 571 665 560
756 61 Roznov pod Radhostém email: info@retigo.cz

www.retigo.cz



